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UN TERROIR UNICO

Nel periodo dell’antica Roma veniva chiamato “Balbia”
da Plinio il Vecchio (23-79 d.C.) per via del famoso vino “Balbino”.
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Un
TERROIR
unico

Parco Nuzionale
del Pollino (2.267 mt)

Mar Tirreno Mar Ionio

Con brezze marine ‘Ierre di Balbia

dallo Ionio e dal Tirreno

ed ideali escursioni termiche

dal monte Pollino (2.267 mt) ® Parco Nazionale
Cosenza della Sila (1.928 mt)

Crolone




Un progetto
diBlO-
DIVERSITA
all'avan-
e ia s cuardia

Terrazzamenti Ulivi e alberi da fru

con piante officinali intorno ai vigneti
Boschi e vegetazione
circondano i vigneti

“lerre di Balbia crede
nell'unicita di questo
terroir e produce 3 Cru in
purezza, da agricoltura
biologica, scegliendo
vinificazioni e
maturazioni rispettose del
vino e del suo carattere.”
Gianfranco Fino £10l0go




LIGREZZA

CRU DA SINGOLO VIGNETO
CALABRIA IGT
GAGLIOPPO

Vitigno

Gaglioppo 100%
Esposizione vigneto

sud, pendenza 25%
Altitudine

250 m.s.l.m.

Suolo

Argilla su substrato calcareo
Forma d’allevamento
Guyot — Cordone speronato
Resa media d’uva per pianta
1,2-15Kg

Vendemmia

manuale

Maturazione

51mesi in acciaio
Affinamento

6 mesi in bottiglia
Gradazione alcolica 13,5%
Enologo Gianfranco Fino

ok kK
= *

*
A‘*

Una pennellata gialla e il colore dei fiori
di ginestra, i cui arbusti fanno da siepe al
vigneto. Una linea verde per disegnare
un volto da un tralcio di vite. E poi un
punto rosso, locchio del volto, un chicco
duva.
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CRU DA SINGOLO VIGNETO
CALABRIA IGT

MAGLIOCCO DOLCE

Vitigno

Magliocco dolce 100%

Esposizione vigneto

sud, pendenza 20%

Altitudine

300 m.s.L.m.

Suolo

Terra rossa argillosa a medio impasto con
presenza di sassi su substrato calcareo
Forma d’allevamento

Guyot — Alberello

Resa media d’uva per pianta

1Kg

Vendemmia

manuale

Maturazione

12 mesi, botti da 10 hl e barriques rovere francese
Affinamento

36 mesi in bottiglia

Gradazione alcolica 12,5/13%

Enologo Gianfranco Fino

Una pennellata azzurra come il cielo e il
mare di Calabria. Poi il cuore, la
passione che mettiamo nel nostro lavoro,
un aquilone per volare lontano...
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BLANDUS

CRU DA SINGOLO VIGNETO
CALABRIAIGT
MERLOT

Vitigno

Merlot 100%

Esposizione vigneto

sud, pianeggiante

Altitudine

300 m.s.lm.

Suolo

Terra rossa argillosa a medio impasto con
presenza di sassi su substrato calcareo
Forma d’allevamento

Guyol

Resa media d’uva per pianta

1Kg

Vendemmia

manuale

Maturazione

12 mesi, barriques rovere francese S
Affinamento Un vino influenzato dal

36 mesi in bottiglia mare ¢ dalla luna, con 3 : BLANDUS
Gradazione alcolica 14% riflessi intensi e profumi : { &
Enologo Gianfranco Fino che lo legano al territorio.
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«sotto il chiarore umido e
blando della luna...»
Luigi Pirandello




La

CURA

di ogni
singolo
particolare

Viticoltura biologica Affinamento in bottida o hl e
e raccolta manuale barrique francesi Francois Freres
Una cantina di design Packaging distintivo
all'avanguardia della tecnica facile da ricordare

Ogni singolo particolare
potrebbe essere ininfluente,
ma la loro sommatoria

fa la differenza.
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Vigneti Cantina Uffici
Contrada Montino Via Alcide De Gasperi snc Via Aldo Moro 27
87042 Altomonte (CS) 87018 San Marco Argentano (CS) 87100 Coosenza

Telefono +39 0084 35359 « Mail info@terredibalbia.it « Shop online www.terredibalbia.it f L A > ]



