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La Tenuta

| Greppi ¢ situata sulla fascia costiera toscana, nel cuore della Bolgheri
DOC, descritta da Wine Spectator come la regione vinicola pili vocata.
E particolarmente adatta alla coltivazione di vitigni internazionali,
con i quali vengono prodotti i famosi vini “Super Tuscan.” Il clima
costiero, insieme ai laghi della tenuta, assicura una corretta crescita
e maturazione delle uve, creando condizioni ideali per la produzione
di vini di alta qualita. La proprieta si estende su 37 ettari, con 26
ettari vitati, situati nella zona centrale e settentrionale della DOC, tra
i borghi collinari di Bolgheri e Castagneto Carducci, a soli 100 km a
sud-ovest di Firenze.

Le Famiglie

La vigna fu fondata nel 2001 dalle famiglie Cancellieri e Landini,
entrambe con una lunga tradizione vinicola nel Chianti Classico.

Nel 2017, in seguito alla ricerca di un terroir unico come quello di
Bolgheri, la Tenuta | Greppi € stata acquisita dalla famiglia McMahon.

The Estate

| Greppi is located in coastal Tuscany, in the heart of the Bolgheri DOC,
described by Wine Spectator as Italy’s most suited wine region.

It is particularly favorable to international grape varietals that have given rise
to the famous “Super-Tuscan” wines. The coastal climate, together with the two
lakes on the estate, ensures proper growth and full ripening of the grapes,
creating ideal conditions for the production of high-quality wines. The property
covers 37 hectares, with 26 hectares under vine, in the central and northern
sections of the DOC, between the hilltop villages of Bolgheri and Castagneto
Carducci, just 100 km southwest of Florence.

The Families

The vineyard was founded in 2001 by the Cancellieri and Landini families, both
with a long winemaking tradition in the Chianti Classico region.

In 2017, the Estate was acquired by the McMahon family, who had long sought
the unique terroir of Bolgheri.
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GREPPICAIA 2022
Bolgheri DOC Superiore

Blend

Cabernet Sauvignon
Merolt

Cabernet Franc
Petit Verdot
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Vinificazione
Le uve sono state raccolte a mano con una selezione accurata dei grappoli,
consentendo solo ai migliori di entrare in cantina. Gli acini sono stati diraspati e

delicatamente pigiati, seguito dalla fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio
inox.

Affinamento

Dopo la fermentazione malolattica, i vini sono stati affinati per 18 mesi in
barrique di rovere francese.

Note di Degustazione

Greppicaia Bolgheri Superiore nasce da un blend delle migliori parcelle dell'azienda.
La vendemmia 2022 ¢ stata un’annata eccezionale, seppur non priva di sfide.

Le condizioni di siccita tra la tarda primavera e linizio dell'estate, seguite da
abbondanti piogge a meta agosto, hanno permesso una maturazione ottimale
mantenendo freschezza e acidita.

Greppicaia 2022 si distingue per intensi aromi di ribes nero, cacao e rosa.
Un’acidita vivace e fresca, ormai sinonimo dei vini de | Greppi, cattura dal primo
sorso, seguita da tannini profondi e setosi.

Produzione annuale: 10.000 bottiglie.

Produzione Annuale

10.000 bt.

750ml 1500ml 3000ml 6000mlI




GREPPICA

GREPPICAIA 2022
Bolgheri DOC Superiore

Blend

Cabernet Sauvignon
Merolt

Cabernet Franc
Petit Verdot

Vinification

The grapes were hand-harvested with simultaneous deliberate cluster
selection that allowed only the best grapes to enter the winery. Berries
were destemmed and lightly crushed, then underwent primary alcoholic
fermentation in stainless steel tanks.

Aging

After the completion of malolactic fermentation, the wines were aged for
18 months in Ftrench oak barrels.

Tasting Notes

Greppicaia Bolgheri Superiore is a blend of the best Estate parcels.

The 2022 vintage was exceptional, although not without challenges.

Drought conditions in late spring and early summer, followed by abundant rain in
mid-August, allowed for optimal ripening while maintaining freshness and acidity.
Greppicaia 2022 shows intense aromas of cassis, cocoa, and rose.

A bright, fresh acidity, now synonymous with | Greppi wines, entices from the first
sip, followed by deep yet silky tannins.

Annual production: 10,000 bottles.

Annual Production

10.000 bt.

750ml 1500ml 3000ml 6000mlI



GREPPICANTE 2024 : .
) Note di Degustazione
BOlgh erl DOC Greppicante & il vino ideale per un calice o un pasto informale.

Piu leggero e immediato, Greppicante € un vino fresco e vivace, caratterizzato da
grande acidita e ricchezza aromatica. Lannata 2024 ha visto piogge primaverili
relativamente intense che hanno richiesto un’attenzione particolare in vigna. Lestate

Blend ha poi compensato queste difficolta con condizioni calde e secche, permettendo agli
acini di raggiungere una maturita ricca.

Merolt Piogge sparse nei momenti opportuni hanno garantito freschezza e ottima acidita.

Cabernet Franc Il risultato & un blend in stile Bordeaux, aromatico e piacevole da bere, con note di

Cabernet Sauvignon ciliegia rossa, pino e violetta, acidita vibrante e tannini morbidi.
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Vinificazione

Le uve sono state raccolte a mano con una selezione accurata dei grappoli,
o consentendo solo ai migliori di entrare in cantina. Gli acini sono stati diraspati e

GREPPICANTE delicatamente pigiati, seguito dalla fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio

IOLGHERIROSO Produzione Annuale
Affinamento 48.000 bottiglie

ILvino ha macerato sulle bucce per 20 giorni e il 60% e stato affinato per 8 mesi

in barrique di rovere francese di 2° e 3° passaggio. 750ml lsooml Zoooml




GREPPICANTE 2024 .
) Tasting Notes
BOlgherl DOC Greppicante is the wine to turn to for a quick glass or a casual meal.

Lighter and more approachable, it is fresh and vibrant, characterized by great acidity
and aromatic richness.The 2024 vintage saw relatively intense spring rains that
required extra care in the vineyard.Summer then balanced these difficulties with hot,

Blend dry conditions that allowed the grapes to achieve full ripeness.

Scattered showers at opportune moments added freshness and acidity.
Merolt The result is a Bordeaux-style blend, aromatic and highly drinkable, with notes of red
Cabernet Franc cherry, pine, and violets, vibrant acidity, and soft tannins.

Cabernet Sauvignon
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Vinification
The grapes were hand-picked with careful selection of the clusters, allowing only

1o the best to enter the cellar. The berries were destemmed and gently crushed,
GREPRICANTE followed by primary alcoholic fermentation in stainless steel tanks.

10LGHERIBED Annual Production
| Ag lng 48.000 bottles

The wine macerated on the skins for 20 days and 60% was transferred to 2nd

and 3rd passage French oak barrels for 8 months of élevage. 750ml lsooml Zoooml




VIOR 2024
Costa Toscana IGT Viognier

Blend

100% Viognier

(] L] id °
Vinificazione
Le uve sono state raccolte a mano e pressate in serbatoi di acciaio inox,
dove ha avuto luogo la fermentazione alcolica.

Affinamento

ILvino & stato trasferito in barrique di rovere francese nuove per quattro
mesi di élevage.

Note di Degustazione

Lannata 2024 e stata particolarmente impegnativa, con caldo estremo in primavera e
inizio estate, seguito da piogge da record tra agosto e settembre.

IL Viognier e stato raccolto a fine agosto, prima delle tempeste, offrendo frutti puliti e
aromatici con buona acidita.

Vior si presenta di un brillante giallo dorato, con sentori di fiori di campo, zafferano,
agrumi e spezie.

E unvino complesso, dal finale lungo e saporito, con elevata sapidita.

Laffinamento in barrique ha arricchito larmonia aromatica e la consistenza, creando
un vino destinato a durare nel tempo.

Produzione Annuale

7.000 bottiglie

750ml



VIOR 2024

t o Tasting Not
Costa Toscana IGT Viognier asting Notes

The 2024 vintage was particularly challenging, with extreme heat in spring and early
summer followed by record-breaking rains between August and September.

The Viognier was harvested in late August before the storms, yielding clean and
aromatic fruit with good acidity.

Blend Vior shows a brilliant golden yellow color, with hints of wildflowers, saffron, citrus, and
spices.
100% Viognier It is a complex wine with a long, savory finish and high sapidity.

Aging in French oak enriched its aromatic harmony and textural richness, creating a
wine that will age gracefully.

Vinification
Grapes were hand-harvested and pressed into stainless-steel tank where
primary alcoholic fermentation was carried out.

Annual Production
Ag lng 7,000 bottles

The wine was then transferred into new French oak barrels for four months of

élevage. 750ml




Greppirosso 2024
IGT Rosso Toscana

Blend

Cabernet Franc
Merlot
Cabernet Sauvignon

Vinificazione
Gli acini sono stati diraspati e delicatamente pigiati, la macerazione sulle

bucce é stata leggera per circa 10 giorni e la fermentazione alcolica é stata
svoltain serbatoi di acciaio inox.

Affinamento

ILvino e rimasto ad affinare in acciaio. Limbottigliamento e avvenuto a fine
primavera cosi da permettere al vino un’ulteriore affinamento in vetro di
almeno 2-3 mesi

Note di Degustazione

Lannata 2024 & stata impegnativa, segnata da caldo estremo in primavera e inizio
estate, seqguito da piogge da record tra agosto e settembre.

Di colore rosso rubino, al naso offre una complessita di profumi che spaziano dalla
marasca alle note balsamiche di macchia mediterranea.

Al palato & armonico, con trama delicata e un finale fresco e piacevole.

Produzione Annuale

14.000 bottiglie

750ml 1500ml



Greppirosso 2024
IGT Rosso Toscana

Blend

Cabernet Franc
Merlot
Cabernet Sauvignon

Vinification
The berries were destemmed and gently crushed; skin maceration was

light, lasting about 10 days, and alcoholic fermentation took place in
stainless steel tanks.

Aging

The wine was then aged in steel. Bottling took place at the end of spring,
allowing the wine to further refine in bottle for at least 2-3 months.

Tasting Notes

The 2024 vintage was challenging, marked by extreme heat in spring and early summer,
followed by record rainfall between August and September.

Ruby red in color, the nose reveals a complex bouquet ranging from black cherry to
fresh balsamic notes of Mediterranean herbs.

On the palate, it is harmonious, with a delicate texture and a fresh, pleasant finish.

Annual Production

14,000 bottles

750ml 1500ml
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