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Text: Michael Hornickel 

Grillo gilt als traditionelle Reb­
sorte Siziliens, obwohl sie erst 
Ende des 19. Jahrhunderts belegt 
ist, somit wahrscheinlich keine 
wirklich alte Rebsorte ist. Auch 
ist nicht gesichert, dass sie aus 
Apulien, der anderen großen 
Heimat der Sorte, importiert 
wurde. Gerne wird sie als klas­
sische Rebsorte des traditions­
reichen Marsalas genannt, was 
aber bis Ende des 19. Jahrhun­
derts Catarratto Bianco und 
Inzolia waren. Molekularfor­
schungen zufolge soll eben dieser 
Catarratto Kreuzungspartner des 
Grillo neben Zibibbo, auch als  
Moscato Alessandria bekannt, 
gewesen sein. Gesicherte Infor­
mationen darüber gibt es nicht.

So richtig an Bedeutung gewann 
der Grillo aber erst nach der 
Reblaus-Katastrophe, weil er  
produktiver als Catarratto ist, 
der nach wie vor etwa ein Drittel 
der sizilianischen Rebfläche 
bedeckt, die immerhin größer 
ist, als alle deutschen Anbau­
gebiete zusammen. Historisch 

gesehen wurde Grillo vor allem 
in der sizilianischen Provinz 
Trapani angebaut, wo er Basis 
der besten Marsala wurde, bevor 
er sich nach und nach in fast 
allen Weinbaulandschaften Sizi­
liens verbreitete. Mit dem Nie­
dergang der Likörweine verlor 
auch Marsala an Bedeutung und 
so begann für Grillo eine zweite 
Karriere als trockener Weißwein.

Obwohl eine muskatige Sorte, 
Moscato Alessandria, eventueller 
Kreuzungspartner sein soll, 
schmecken die Trauben relativ 
neutral. Die goldgelben Beeren 
mit dickwandiger Beerenhaut 
formen lockerbeerige Trauben, 
was wiederum an manche Mus­
kateller-Spielarten erinnert. Sie 
reifen auch ähnlich spät. Auch 
tauchten während unserer Ver­
kostung von 50 Grillos immer 
wieder mal Aromen auf, die  
an Bukettsorten erinnerten. Mal 
dachten die Verkoster an Scheu­
rebe, mal an Traminer, mal auch 
an Muskateller ... Aber die Aro­
men, die auf diese Sorten hin­
deuten, waren in keinem Fall 
besonders laut. Möglich, dass in 
den Beerenhäuten Aromenvor­
läufer stecken, die diese Bukett­
aromen begünstigen, auch wenn 
der Terpengehalt, verantwortlich 
für muskatige Aromen, der  
Grillo-Beeren gering sein soll.

Ansonsten sind die blassgelb-
orangefarbenen Weine inter­
national gesehen mittel aroma­
tisch, im Vergleich zu anderen 
mediterranen Weißweinen wohl 
eher überdurchschnittlich inten­
siv. Sie zeigen sich oft hell- 

Mit dem Zerfall  
der Likörweine 
avancierte Siziliens  
Marsala-Star Grillo 
zum trockenen 
Weißwein. Erstaun-
lich, was da aus dem 
heißen Sizilien  
für ein frischer Stil 
weht.

Grillo
Cremig,  
zitrusfruchtig, 
frisch ...

(Birne ...) bis gelbfruchtig, gerne 
exotisch und vor allem zitrisch 
(Zitrone, Orange, Grapefruit, 
Maracuja, Mango, Papaya ...), 
auch schon mal blumig (Jasmin, 
Weißblume, Ginster ...). Bei 
höhergrädigen und reiferen 
Exemplaren wandelt sich das 
Aroma hin zu eingemachten 
Früchten, gerne kandierte Ana­
nas, auch Orangeat oder Zi­
tronat, dann taucht auch schon  
mal ein Mandelton auf. Je nach 
Machart dringen auch Hefean­
klänge in den Vordergrund oder 
das Aroma erinnert an Früchte 
auf Mürbeteig (Birnen-Tarte, 
Aprikosen-Tarte). Bei unserer 
Verkostung waren die meisten 
Weine im Aroma sehr spannend 
und attraktiv.

Grillo wird gerne als extrakt- 
und alkoholreich beschrieben. 
Bei der Verkostung störte der 
Alkohol nur in Ausnahmefällen, 
40 Prozent der Proben lagen 
sogar unter 13 Volumenprozent 
Alkohol, nur 20 Prozent der 
Weine darüber. Am überra­
schendsten ist wohl sein Extrakt­
reichtum. 

Die Weine erscheinen manch­
mal fast cremig, was im Zusam­
menspiel mit einer ausreichen­
den Säurefrische und oft delikat 
zitrusfruchtigen Aromen höchst 
köstliche, schmackhafte Weiß­
weine ergibt.

Bei aller Hochachtung vor der 
enormen Entwicklung der Gril­
lo-Weine mussten wir bei unse­
rer Verkostung einige böcksrige 
und muffige Weine aussortieren 
(Vorsicht vor Weißglas-Muff); 
auch Fehler bei der malolak­
tischen Gärung, oder Nagellack-
Ton waren dabei. Immerhin  
20 Prozent der Weine erreichten 
keinen zufriedenstellenden, tech­
nisch einwandfreien Standard. 
Dafür machen die hier vorge­
stellten Grillo-Weine, immerhin 
zwei Drittel der Verkostung, 
sehr viel Spaß, eine echte Berei­
cherung des internationalen 
Weißwein-Angebotes. Die Weine 
sind übrigens meist knapp unter 
zehn Euro zu haben, für die 
besten Exemplare muss man 
deutlich mehr ausgeben.
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GRILLO 2017

92
2017 Fazio Aegades Grillo, Erice DOC, 
13 %vol.
fruchtbetont-florale Nase, die an 
Scheurebe erinnert, leicht grün, Kiwi, 
dann Birnen-Sorbet, Mürbeteig ...;  
sehr dicht am Gaumen mit 
faszinierendem Grip und Länge
Bezugsquelle:
Fazio Wines srl 
www.casavinicolafazio.it

Preis:
10,00 €

91
2017 Firriato Altavilla della Corte 
Grillo, Sicilia DOC, 12,5 %vol.
besticht vor allem durch sein sehr 
attraktives Aroma: blumig, 
zitrusfruchtig, würzig, Birnen-Tarte, 
Hefezopf, Honig ...; weich im Mund mit 
rundem Körper und dann doch recht 
spritzig im Abgang
Bezugsquelle:
Firriato
www.firriato.it
Preis:
11,00 €

2017 Canicatti Fileno Grillo, Sicilia 
DOC, 12,5 %vol.
fruchtiger (gelbe Früchte, Zitrus, 
Grapefruit ...), ansprechend 
spritzig-frischer Sommerwein, elegant 
bei oder trotz zartbitterem Finale
Bezugsquelle:
CVA Canicattì Soc. Coop
www.cvacanicatti.it
Preis:
9,90 €

90
2017 Colomba Bianca Kore Grillo, 
Sicilia DOC, 12,5 %vol.
floral (Rosenblüten) über fruchtig 
(Zitrus, kandierte Ananas ...) bis würzig 
(leicht Pfeffer ...) auf Mürbeteig mit 
hellen Früchten; rund und leicht, auch 
mineralisch frisch; bestimmt perfekt 
zur Spargelsaison
Bezugsquelle:
Cantine Colomba Bianca
www.colombabianca.com
Preis:
18,00 €

2017 Sibiliana Roceno Grillo, Sicilia 
DOC, 12,5 %vol.
von floral bis reif, helle bis gelbe 
Frucht, Melone, Quitte, Zitruszeste, 
Mürbeteig, dann tolle Würze, 
Erdnussbutter, schließlich vulkan
steinig-mineralisch, Feuerstein ...; von 
kühler Art und leicht beschwingt
Bezugsquelle:
Sibiliana Vini srl 
www.sibilianavini.it 
www.stoppervini.com

Preis:
5,00 €

89
2017 Gorghi Tondi Kheirè Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
Kiwi, Apfel, leicht Orangenblüten, 
gelbe Frucht, Holunder bis Exotik ...; 
auch im Mund vollsaftig mit 
angenehmer Säurefrische; erinnert an 
hochwertigen Silvaner
Bezugsquelle:
Tenuta Gorghi Tondi
www.gorghitondi.com
Preis:
22,00 €

2017 Colosi Grillo, Sicilia DOC,  
13 %vol.
verspielte Nase, die sich erst leicht 
grün-vegetabil, dann fruchtig 
(Zitrusfrucht, Grapefruit ...) und später 

mit Noten von Nuss-Rosine und 
leichtem Pfeffer zeigt; am Gaumen ein 
saftiger, dabei facettenreicher 
Sommerzischer, der zu jeder Zeit Spaß 
macht
Bezugsquelle:
Cantine Colosi SRL
www.cantinecolosi.it
Preis:
10,00 €

2017 Canicatti Aquilae Grillo Bio, 
Sicilia DOC, 12 %vol.
den Aquilae Grillo gibt es in zwei 
Versionen, die konventionelle und die 
leicht rosé-farbene, blumige und 
gelbfruchtige Bio-Version, die einen 
Euro mehr kostet; beide locker und 
leicht
Bezugsquelle:
CVA Canicattì Soc. Coop
www.cvacanicatti.it
Preis:
9,50 €

2017 Canicatti Aquilae Grillo, Sicilia 
DOC, 12 %vol.
angenehm leichte Art, frisch-fruchtig 
(Zitrus, Apfel ...) und auch im Mund 
lecker spritzig
Bezugsquelle:
CVA Canicattì Soc. Coop
www.cvacanicatti.it
Preis:
8,50 €

88
2017 Valle dell’Acate Grillo Zagra, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
sanfte, vielseitige Nase, weiße Blüten 
(leicht Holz?); fruchtig und kräftig im 
Mund, frisch im Abgang, harmonisch, 
alles da
Bezugsquelle:
Valle Dell’Acate
www.valledellacate.it
Preis:
13,90 €

2017 Pellegrino Il Salinaro Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
sehr fruchtig, gelbe Früchte, fast 
dropsig, Ananas, auch Jod, Heu, etwas 
salzig ...; sehr dicht und mit Grip; 
macht Spaß
Bezugsquelle:
Carlo Pellegrino & C. S.p.A.
www.carlopellegrino.it
Preis:
9,90 €

2017 Gorghi Tondi Coste a Preola 
Grillo, Sicilia DOC, 12 %vol.
gelbe Frucht mit grünen Noten 
(Spargel, Salatsoße ...) und Brause; 
angenehm im Mund; spritziger 
Sommerwein
Bezugsquelle:
Tenuta Gorghi Tondi
www.gorghitondi.com
Preis:
9,00 €

2017 Mongreno Andrero Grillo,  
Sicilia DOP, 13 %vol.
fleischig-traubig, mit fast dunkler 
Kräuterwürze, leicht Pfeffer, 
Zitronenmelisse; dichte, reife Art, aber 
mit frischem Biss und Länge; 
Top-Preis-Leistung
Bezugsquelle:
Alibrianza srl 
www.alibrianza.it
Preis:
6,99 €

87
2017 Feudo Maccari Family and 
Friends Grillo, IGP Terre Siciliane,  
14 %vol.
schwere Flasche und viel Barrique-
Einfluss, was in der Nase manche stört, 
es sei denn, man ist Holz-Freak; sehr 
kräftig und dicht im Mund mit viel 
röstiger Würze und feinkörnigem Biss; 
Geschmackssache
Bezugsquelle:
Feudo Maccari
www.feudomaccari.it
Preis:
25,00 €

2017 Feudo Principi di Butera Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
grünes Gras, Heu, exotische Früchte, 
Zitrusfrucht (Limone ...); harmonisch, 
dabei spritzig sommerfrisch; 
angenehm zu trinken
Bezugsquelle:
Feudo Principi di Butera
www.feudobutera.it
Preis:
circa 18,95 €

2017 Cristo di Campobello Lalùci 
Grillo, Sicilia DOC, 13 %vol.
hat ein bisschen was von Bukett
rebsorten wie Scheurebe, Muskateller 
und Traminer zur angenehmen 
Zitrusfrucht, wirkt dabei durchgängig 
leicht und spritzig
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Bezugsquelle:
Baglio del Cristo di Campobello
www.cristodicampobello.it
Preis:
15,90 €

2017 Caruso & Minini Timpune  
Grillo, Sicilia DOC, 13 %vol.
in der Nase floral (Rosenblätter) bis  
hin zu Noten von gelben Früchten, 
reife Mango, Zitrus (Grapefruit ...); am 
Gaumen dann sehr saftig mit 
säurefrischem Biss
Bezugsquelle:
Caruso e Minini
www.carusoeminini.it
Preis:
13,00 €

2017 Alessandro di Camporeale 
Grillo, Sicilia DOC, 13 %vol.
viele Noten von frischen Früchten, 
alle in die Zitrus-Richtung tendierend; 
im Mund durchgängig kräftig mit 
knackiger, etwas aufgesetzt wirkender 
Säure
Bezugsquelle:
Alessandro di Camporeale
www.alessandrodicamporeale.it
Preis:
11,50 €

2017 Cusumano Shamaris Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
geradliniger Typ mit attraktiver, 
fruchtig-floraler Nase und 
ansprechend würzigen Holznoten; 
auch salzig-mineralisch bei 
zartbitterem Finale
Bezugsquelle:
Cusumano SRL
www.cusumano.it
Preis:
8,90 €

2017 Feudo Montoni Grillo della 
Timpa, Sicilia DOC, 13 %vol.
blumige und leicht fruchtige Art, die 
einen Verkoster an Apfelsaft und 
Birnen-Tarte mit Mürbeteig erinnerte; 
am Gaumen zeigt sich dieser Grillo 
saftig mit zartbitterem, recht langem 
Finale
Bezugsquelle:
Feudo Montoni
www.feudomontoni.it
Preis:
8,50 €

2017 Vaccaro Luna Grillo, Sicilia DOC, 
12,5 %vol.
das ist mal richtig viel Wein für den 
Preis; der Wein ist kräftig, fruchtig und 

spritzig; einfach angenehm zu trinken 
und ein sagenhafter Begleiter auf der 
Terrasse
Bezugsquelle:
Stephan Pellegrini GmbH
www.pellegrini.de

Preis:
6,99 €

86
2017 Feudo Arancio Grillo, Sicilia 
DOC, 13 %vol.
gelbe Frucht und ebensolche Würze 
(Kamille ...), getrocknete Aprikose, 
Orangeat, Birne ...; insgesamt sehr 
geschmeidig im Mund, fast süßlich, 
cremig-nussig, getragen von dezentem 
Holz und feinem Biss
Bezugsquelle:
Nosio SPA Gruppo  
Mezzacorona
www.mezzacorona.it
Preis:
8,00 €

2017 Bianco di Stelle Andrero Grillo, 
Sicilia DOP, 13 %vol.
dezente, verhaltene Nase mit Aromen 
von grünem Apfel, leicht Kamille, gelbe 
Frucht, Heu ...; am Gaumen 
nussig-cremig und saftig mit pfeffriger 
Würze
Bezugsquelle:
Alibrianza srl 
www.alibrianza.it
Preis:
6,99 €

85
2017 Donnafugata Sur Sur Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
dieser Grillo fällt aus der Rolle, ein 
Verkoster notierte „sehr technischer 
Wein“ ... Wohl früh gelesen und 
deshalb mit grünen Aromen (grüne 
Paprika ...) und zartbitterem Finale
Bezugsquelle:
Donnafugata Srl
www.donnafugata.it
Preis:
11,00 €

2017 Nicosia Fondo Filara 
Grillo Bio, Sicilia DOC, 
13 %vol.
noch jugendlich unruhig und recht 
ungestüm, nach dem Lüften ein 

zitrusfruchtiger, spritzig-frischer 
Sommerwein, der auch solo auf der 
Terrasse Spaß macht
Bezugsquelle:
Cantine Nicosia
www.cantinenicosia.it
Preis:
7,90 €

2017 Vinci Grillo, Sicilia DOC, 
13 %vol.
hellfarben, gelbfruchtig (von frischer 
Frucht wie Pfirsich, bis gekochter 
Frucht wie Aprikosenmarmelade ...) 
und gelbwürzig mit Zitrusnote, mit 
Biss im Abgang
Bezugsquelle:
Cantine Vinci
www.cantinevinci.it
Preis:
5,00 €

2017 Dragonara Grillo, Sicilia DOC, 
12,5 %vol.
die Nase gestaltet sich facettenreich 
von floral bis grün-vegetabil mit 
deutlicher Spargel-Note, aber auch 
fruchtig mit Noten von Quitte und 
Pfirsich; das Ganze präsentiert  
sich im Mund in rundem Saft mit 
zartbitterem Finale
Bezugsquelle:
Cantine De Gregorio 
www.cantinedegregorio.it
Preis:
auf Anfrage

84
2017 Rapitalà Vìviri Grillo,  
Sicilia DOC, 12,5 %vol.
leichter und frischer, klassisch 
gelbfruchtiger Grillo für die 
Sommerfete auf der Terrasse; am 
besten zum einfach so Wegtrinken und 
genießen
Bezugsquelle:
GIV Deutschland GmbH 
www.gruppoitalianovini.com
Preis:
7,50 €

2017 Barone Sergio Alègre Grillo, 
Sicilia DOC, 13 %vol.
absoluter Zechwein aus der 
Weißglasflasche mit zitrusfrischen 
Aromen, der im Sommer auf keinem 
Picknick fehlen sollte. Unkomplizierter 
Genuss!
Bezugsquelle:
Barone Sergio Societa’ Semplice 

Agricola
www.baronesergio.it
Preis:
5,50 €

GRILLO 2016

90
2016 Baglio di Pianetto Timeo  
Grillo, Sicilia DOC, 
13,5 %vol.
sehr ansprechende, florale Nase mit 
gelber und exotischer Frucht 
(kandierte Ananas), dazu pfeffrige 
Würze; recht voluminös aber 
ausgewogen mit Frische und Länge; 
großartiger Essensbegleiter
Bezugsquelle:
Baglio di Pianetto
www.bagliodipianetto.it
Preis:
13,00 €

88
2016 Alcesti Edesia Grillo, Sicilia 
DOC, 13,5 %vol.
spannende Aromen in der Nase: 
grün-würzige Nuancen bis gelbe 
Frucht, Kamillenblüten und -tee, auch 
Heu, Honig, reife Birnen bis pfeffrige 
Würze; voluminös aber alles sehr 
spannend und mit Biss
Bezugsquelle:
Alcesti SRL
www.alcesti.it
Preis:
7,90 €

GRILLO 2015

86
2015 Assuli Astolfo Grillo, IGT Terre 
Siciliane, 14 %vol.
hier trifft intensive gelbe Frucht auf 
getrocknete Früchte (Mango ...) und 
frischen Hefeteig ...; voluminös mit 
reifer Note aber alles mit Stil
Bezugsquelle:
Assuli srl
www.assuli.it
Preis:
18,00 €
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