DER ERDIGE
2012 Sylvaner
Franken

tefan Vetter hatte ganz eigene
Ideen vom Weinmachen, aber

leider kein Weingut. Also pach-
tete er sich kleine Parzellen im frénki-
schen Iphofen, die er nur mit der Hand
bewirtschaftet. In seiner Garagen-
kellerei lisst er dem werdenden Wein
seine Ruhe. Der Most vergdrt spontan,
nach 15 Monaten im Holzfass wird
dann unfiltriert abgefiillt. Das Ergebnis
arbeitet die erdigen Noten des Silva-
ners bestens heraus. Ein feines, absolut
treffendes Charakterbild dieser Reb-
sorte entsteht. Dazu braucht es auch
keine Alkoholkeule: Bei 10,5 Prozent
ist dann Schluss. Aber der Genuss geht
weiter.

HAMMERS WEINKOSTBAR
12,30 Euro, Kortestr. 20, Kreuzberg,
Tel. 6981 86 77, hammers-wein.de

DER WURZIGE
2011 Le Vin Est Une Féte
Coétes du Marmandais

ersteckt im Hinterland von
% ;’ Bordeaux experimentiert Eli-
an da Ros mit spannenden
Cuvées. Das biodynamische Hand-
werk hat er im Elsass gelernt, Schwe-
fel rithrt er am liebsten gar nicht an.
Sein schwingender Feier-Wein vereint
Merlot, Cabernet Sauvignon, die Lo-
kalrebe Abouriou und Cabernet Franc
zu einem Spiel aus Frucht und Wiirze.
Bei gerade mal 12,5 Prozent Alkohol.

PASSION VIN
9,90 Euro, Képenicker Str. 18-20,
Kreuzberg, Tel. 61 78 96 05, passion-vin.de

DER SCHAUMENDE
2011 Fée des Bulles
Chenin Blanc Perlant

ereint mit seinen natiirlichen

% f Hefen girt dieser Chenin
Blanc von der Loire in einer
dickwandigen Flasche zu Ende. Diese
ilteste Methode der Schaumweinge-
winnung erlaubt minimale Schwefel-
gaben und braucht auch sonst kein
Make-up. Die »Fée des Bulles« der
Domaine Les Sablonnettes tanzt ver-
fithrerisch zwischen Frische und Reife.
Besser eine zweite Flasche kalt stellen.

VINS VIVANTS
12,50 Euro, Online-Shop,
vinsvivants.de

DER FRISCHE
2013 Gavi
Spinola

7 er es auf sich nimmt, die
harte Arbeit im Weinberg

7V mitPferden zu verrichten,
den treibt eine ganzheitliche Vorstel-
lung vom Weinmachen an. Auf Castello
di Tassarolo im Piemont widmet sich
Massimiliana Spinola mit biodynami-
scher Hingabe der Cortese-Traube,
aus der der Gavi bereitet wird. Oft ein
cher fader Wein, hier quicklebendig.
Zudem lasst sich im direkten Vergleich
nachvollziehen, welche Rolle Schwefel
spielt: Der Basis-Gavi ist mit (7,50 Euro),
der Gavi Spinola ohne (10,90 Euro)
gefiillt. Dariiber gldnzt der Gavi Titou-
an aus 70 Jahre alten Reben (16 Euro).
Ein animierender Dreisprung.

DIVINUM
Schitzenstr. 50, Steglitz,
Tel. 4434 18 70, divinum.de
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Angebot giiltig

www.perfetto.de bis 30.05.2014

Unser
Weintipp

Geniefen Sie zum
Vorteilspreis - 7 x in Berlin!

P[C SAINT LOUP

RESERVE LES ALMADES

Dieser Wein zeigt angenehme Noten
von roten Friichten, Veilchen und
Lakritze. Am Gaumen ist er wunderbar
geschmeidig. Ein eleganter und gut
strukturierter Wein.

Preis pro Liter 7.99

5.99 0,75-I-Flasche

Personlich empfohlen von
PERFETTO-Weinfachberater
Jean-Marie Coirreaud
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