
 tasting / S A R D I N I E N  T R O P H Y

Faszinierender Blick 
aufs azurblaue Meer: 

Dieses Privileg 
genießen in Sardinien 

viele Weingärten. 

Sardinien ist vielen vor allem als 
Urlaubsinsel bekannt. Sardinien 
ist aber auch eine wichtige Wein-
bauregion. Von den steinigen Gra-
nitböden der Gallura im Nordos-

ten, der weiten Senke um Alghero im Nord-
westen, den sandigen Böden um Oristano 
im Westen, den rotfarbenen, mineralhalti-
gen Lagen im Sulcis im Südwesten über die 
Hügellagen um Bosa und im Hinterland 
von Cagliari bis hinauf in die zerklüfteten 
Höhenlagen der Ogliastra und der Barbagia 
findet auf rund 24.000 Hektar Weinbau 
statt. Etwas mehr als die Hälfte entfällt 
dabei auf die Rotweine, 44 Prozent sind 
Weißweine. Die Faszination der Weine Sar-
diniens liegt in den zahlreichen lokalen Sor-
ten. Bei den Weißweinen dominiert die Ver-

mentino-Traube. Als Vermentino di Gallura 
erbringt sie auf den Granitböden des Nord-
ostens spannungsgeladene Weiße; als Ver-
mentino di Sardegna ist sie in allen anderen 
Anbaugebieten der Insel verbreitet. Eine 
Spezialität ist die Vernaccia di Oristano, die 
traditionell oxidativ nach der Art eines 
Sherrys ausgebaut wird.

Bei den Rotweinen ist die lange Herr-
schaft der Spanier über die Insel unver-
kennbar. Cannonau – identisch mit Gar-
nacha oder Grenache – erbringt würzige, 
kraftvolle Weine. Carignano, den man im 
Südwesten findet, ist identisch mit Carig-
nan in Katalonien und im Languedoc. 
Durch ihre schon seit mehreren Jahrhun-
derten währende Präsenz auf Sardinien 
haben diese Sorten mittlerweile auch genu-

in sardische Ausprägungen angenommen. 
Weitere Sorten sind Cagnulari und Bovale, 
die originär sardischen Ursprungs sind.

In unserer Trophy dominiert bei den 
Weißweinen Vermentino: ein gereifter Supe-
riore von Masone Mannu, ein Jungwein 
von Surrau, beide mit den typischen, präg-
nanten Noten des Vermentino di Gallura. 
Der dritte Platz ging an den Giunco der 
Cantina Mesa im Südwesten.

Bei den Roten ging der erste Rang an den 
würzig-vollmundigen Cagnulari von Siddù-
ra. Darauf folgen der Cannonau Carnevale 
von Sedilusu, einem Produzenten aus 
Mamojada im Landesinneren der Barbagia, 
und der Carignano Terre Brune, einer der 
bekanntesten Weine der Insel, der von der 
Winzergenossenschaft Santadi stammt. 

HEISSE
SACHE

Sardinien, die zweitgrößte Mittelmeerinsel, begeistert mit lokalen Sorten. 
Vermentino bietet salzige, spannungsgeladene Weißweine. Die roten 
Cannonau, Carignano und Cagnulari sind vollmundig, mit herzhaftem 

Tannin, wild und ungestüm – ganz dem Charakter Sardiniens entsprechend.
TEXT OTHMAR KIEM  NOTIZEN  OTHMAR KIEM,  SIMON STAFFLER
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COSTARENAS 2018
MASONE MANNU

Nach Feuerstein, Kräutern und 
Wachs; finessenreiches Spiel, 

salzig-mineralisch, eigenständig. 

PLATZ

93
1.  Platz

• Costarenas Vermentino di Gallura 
DOCG Superiore 2018
Masone Mannu, Monti 
14 Vol.-%, NK. Strahlendes, elegantes 
Strohgelb. In der Nase mit deutlichem Feu-
erstein, mineralisch, wirkt wie auf Schiefer 
gewachsen, dann nach Kräutern, Wachs, 
getrockneten Bananenstücken, auch leich-
ter Siegellack im Nachhall. Am Gaumen 
mit schönem Fruchtschmelz und finessen-
reichem Spiel, breitet sich weit aus, salzig, 
mineralisch, ein willkommener, eigenstän-
diger Stil, mit zart bitterem Finale. 
tenutamasonemannu.it, € 19,–

2. Platz

• Sciala Vermentino di Gallura DOCG 
Superiore 2020, Surrau, Arzachena 
14 Vol.-%, NK. Leuchtendes Strohgelb. Duf-
tig-expressiv, nach Südfrüchten, Melone, 
Bananen und leicht blumigem Unterton, 
auch nach Zitrus. Am Gaumen sehr straff 
und ausgewogen, spannt sich schön auf, 
saftig und salzig, mit langem, elegantem 
Nachhall, tolle Komplexität, mit Nach-
druck. vignesurrau.it, € 18,–
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3.  Platz

• Giunco Vermentino di Sardegna DOC 
2020, Cantina Mesa, Sant'Anna Arresi
13,5 Vol.-%, KK. Leuchtendes, intensives 
Strohgelb. In der Nase sehr blumig und 
duftig, zeigt sich präsent und klar, nach  
Zitrone und weißen Blüten. Am Gaumen 
frisch und mit salzigem Unterton, spannt 

sich schön auf, mit tänzelnder Säure und 
vibrierendem Kern, langes, klares Finish.
cantinamesa.com
Preis: k.A.

• Villa di Chiesa Valli di Porto Pino IGT 
2019, Cantina Santadi, Santadi
13,5 Vol.-%, NK. Gelbfruchtig, nach reifer 
Banane und reifem Pfirsich, sehr duftig, 
fast schon tropikal, auch blumig, klar und 
präzise, sehr einladend. Sehr klar am Gau-
men, mit toller Fruchtsüße und Fülle, 
spannt einen schönen Bogen auf, salzig, 
mit hervorragendem Holzeinsatz, schöne 
Länge, strahlend in Ansatz und Verlauf.
cantinadisantadi.it, € 18,90

• Solais Gran Cuvée Metodo Classico 
VSQ 2015 Brut
Cantina Santadi, Santadi
12,5 Vol.-%, DIAM.  Mit feinen Hefe-Tönen, 
Brotkruste, geröstete Haselnuss, kandierte 
Zitrusfrucht, duftig und einladend. Auch 
am Gaumen mit deutlicher, kandierter Zit-
rusfrucht, sehr gut eingebundener Perla-
ge, spannungsgeladen, salzig, breitet einen 
eleganten Bogen über den Gaumen, prä-
sent und klar, eine kleine Überraschung!
cantinadisantadi.it, € 17,90

• Nùali Passito Moscato di Sardegna 
DOC 2018, Siddùra, Luogosanto
14 Vol.-%, NK. Brillant und duftig, breitet 
sich auf Nuancen von getrocknetem Pfir-
sich und sehr reifen Marillen aus, dezent 
blumiger Unterton, ein Hauch Haselnuss 
mit Tendenz zum Nougat, sahnig, finessen-
reich. Am Gaumen mit elegantem Frucht-
schmelz, viel Süße und gut integrierter 
Säure, spannt einen strahlenden Fächer 
auf, lange und frisch.
siddura.com, € 24,90

• Maìa Vermentino di Gallura DOCG 
Superiore 2019, Siddùra, Luogosanto
14 Vol.-%, DIAM. Nach Feuerstein, getrock-
neter Ananas, hat feine Noten nach kaltem 
Rauch, dann reife Zitrusfrucht und weiße 
Blüte, finessenreich und vielschichtig. 
Zeigt sich am Gaumen mit toller Fülle und 
klarer Frucht, stoffig, mit sattem Druck 
und rassiger, gut eingebundener Säure, de-
zenter Holzeinsatz, kommt immer wieder 
im Nachhall.
siddura.com, € 22,95

• Su'Orma Vermentino di Sardegna 
DOC 2018, Su'entu, Sanluri
13 Vol.-%, DIAM. Mit edlem Holzeinsatz, 
dann nach Kokosnuss und gerösteten Man-
deln, leicht auch nach Nougat, sehr reife, 
gelbe Frucht, Birne, Pfirsich, Ananas, leicht 
mineralischer Nachhall. Am Gaumen ele-
gant und mit kühler Frucht, spannt sich 
weit auf, eigener Stil mit reifen, minerali-
schen Anklängen, im Nachhall mit Nuan-
cen nach Kerzenwachs, klar und salzig. 
cantinesuentu.com, € 17,–

• Tino Sur Lie Isola dei Nuraghi IGT  
Bianco 2018, Mora & Memo, Serdiana 
13 Vol.-%, VINO. Nach Bienenwachs, Honig, 
reifem goldenem Pfirsich, von mittlerem 
Ausdruck. Am Gaumen komplex, mit vielen 
Schichten, öffnet sich auf reifer, satter, gol-
dener Frucht, mit salzigem Unterton, 
spannt sich beachtlich weit auf, lange und 
wiederkehrend. 
moraememo.it, € 16,–
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• Vermentino di Sardegna DOC 2020
Antonella Corda, Serdiana 
13,5 Vol.-%, DIAM. Nach frischer Marille, 
weißem Pfirsich, einem Hauch Birnensaft, 
im Nachhall leichte Kräuterwürze. Am 
Gaumen mit klarer, satter Frucht und 
schöner Finesse, zarte Cremigkeit gibt 
Struktur, minimal spürbares Tannin, zart-
bitteres Finish.
antonellacorda.it, Preis: k.A.

• Opale Vermentino di Sardegna DOC 
2019, Cantina Mesa, Sant'Anna Arresi
14 Vol.-%, KK. Mit beachtlicher Zitrus-
frucht, weißen Blüten und einem Hauch 
nassem Stein. Am Gaumen sehr trocken, 
mit rassiger, präsenter Säure, spannt sich 
zielgerade und stahlig auf, mit leichtem 
Salz im Nachhall. 
cantinamesa.com, € 23,90

• Latinia Vino da uve stramature 2015
Cantina Santadi, Santadi
14 Vol.-%, NK.  Nach Blutorangenmarmela-
de, getrockneten Marillen, hellen Datteln, 
Walnüssen. Am Gaumen mit sehr viel 
Süße und Schmelz, breitet sich mit viel 
Viskosität über die Zunge, zart wahrnehm-
bares Tannin gibt Frische und Grip, im 

PLATZ
SCIALA VERMENTINO 2020

SURRAU
Nach Südfrüchten, Melone und 
Banane; straff und ausgewogen.

Nachhall deutlich nach Rosinen.
cantinadisantadi.it, € 20,90

• BIO Vermentino di Sardegna DOC 
2020, Fattorie Isola, Sassari
13,5 Vol.-%, DIAM. Blumig-duftig, nach ro-
saroten Blüten, weißem Pfirsich, einem 
Hauch Banane, im Nachhall nach Minze. 
Am Gaumen klar und strahlend, mit offe-
ner Frucht, knackig und frisch, spannt sich 
schön über die Zunge, in sich stimmig und 
harmonisch.
fattorieisola.it, € 10,–

• I Fiori Vermentino di Sardegna DOC 
2020, Pala, Serdiana
13,5 Vol.-%, KK. Leichter Muskatton, weißer 
Pfeffer, dann blumig-fruchtige Nuancen, 
nach zarter Banane und reifer Zitrone, 
leicht hefiger Nachhall. Spannt sich füllig 
und cremig über den Gaumen, satt, reich-
haltig, mit guter Länge und sattem Druck, 
leicht salziger Unterton. pala.it, Preis: k.A.

• Terre Fenicie Vermentino di  
Sardegna DOC 2020
Sardus Pater, Sant' Antioco
13 Vol.-%, DIAM. Leicht nach Meersalz, ein 
bisschen reduktiv, weißes und gelbes 
Steinobst, feiner Zitrusduft und weiße Blü-
ten. Am Gaumen mit klarer und knackiger 
Frucht, spannt sich schön auf, im Nachhall 
nach weißem Pfirsich, klar und leicht sal-
zig, trockenes Finish.
cantinesarduspater.it, € 8,–

• Alghero Torbato Spumante DOC 
Brut, Sella & Mosca, Alghero
12 Vol.-%, DIAM. Feine Perlage. Duftig und 
offenherzig, nach weißem Steinobst, Oran-
gen, weißen Blüten, im Nachhall sogar 
leichtes Meersalz. Am Gaumen mit gut ein-
gebundener Perlage, knackiger Frucht, 
breitet sich schön über die Zunge, toll aus-
gewogen. Knackig und mit viel Frucht, aus-
gewogen. sellaemosca.com, € 20,–

• Spèra Vermentino di Gallura  
DOCG 2020, Siddùra, 
 Luogosanto 
13,5 Vol.-%, DIAM. Duftig, nach frischem 
Steinobst und einem Hauch reifer Ananas, 
auch leicht blumig, zarte Würze im Nach-
hall. Am Gaumen knackig, geradlinig, mit 
zartem Fruchtschmelz und feinem Druck, 
spannt sich fein und weit auf, salzig, mit 
elegantem Nachhall. 
siddura.com, € 14,50

• Su'Imari Vermentino di Sardegna 
DOC 2020, Su'entu, Sanluri
13 Vol.-%, DIAM. Nach Banane und weißem 
Pfirsich, hat auch einen Hauch rosarote 
Blüten, minimal harziger Nachhall. Am 
Gaumen klar und mit frischer, kühler 
Frucht, geradlinig und trocken, zeigt sich in 
sich stimmig und mit klarem, präzisem 
Verlauf, schöne Länge. 
cantinesuentu.com, € 12,–

• Branu Vermentino di Gallura DOCG 
2020, Surrau, Arzachena
13,5 Vol.-%, KK. Zunächst verschlossen,  
dann Zitrusfrucht und weißer Pfeffer, öff-
net sich im Nachhall blumig, rosarote 
Rose. Am Gaumen mit straffer, knackiger 
Frucht und rassigem Nerv, spannt sich vib-
rierend über die Zunge, geradlinig, im 
Nachhall mit ordentlichem Nachdruck.
vignesurrau.it, Preis: k.A.

• Petrizza Vermentino di Gallura 
DOCG 2020
Masone Mannu, Monti
13,5 Vol.-%, NK. Nach weißem Pfirsich-
fruchtfleisch, Zuckermelone, aber auch 
weiße Blüten und ein Hauch Minze und Ba-
nane. Sehr kühl am Gaumen mit knacki-
gem Kern, zeigt auch leichte Fruchtsüße, 
spannt einen feinen Bogen, salzig und mit 
beachtlicher Länge. 
tenutamasonemannu.it
€ 14,90
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Außer Konkurrenz:
Zwei Weine wie aus der Zeit 
gefallen; oxidativ ausgebaut, 
lange Jahre gereift, mit hohem 
Alkohol und doch: durch und 
durch faszinierend. Knochen-
trocken, salzig, unheimlich 
komplex und so herrlich 
gegen den Zeitgeist.  
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• Vernaccia di Oristano DOC 2006
Silvio Carta, Zeddiani
19 Vol.-%, KK. Funkelndes, helles Bern-
stein. Sehr intensive Nase, duftet nach 
Salzmandeln, etwas Mandarinenscha-
le, frischen Feigen, dazu ein Hauch 
Jod. Am Gaumen große Spannung 
und Frische, funkelt, zeigt im Verlauf 
betont salzige Komponenten, nach Ta-
marinde, im langen Finale nach Marzi-
pan und Tabak, knochentrocken.  
silviocarta.it, € 70,–
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• Vernaccia di Oristano DOC 1968
Silvio Carta, Zeddiani
19 Vol.-%, KK. Sattes Ocker, an den 
Rändern leuchtendes Goldgelb. Eröff-
net mit Noten nach getrockneten 
Steinpilzen und alten Fassdauben, et-
was erdig, nach Torf, dann nach reifen, 
Feigen, würzige Myrte. Gebrannte 
Mandeln, beachtliche Frische, verwo-
ben und vielschichtig, im Finale Salz 
und Jod, ein extremer Wein, der die 
Meinungen teilt, aber beeindruckend. 
silviocarta.it, € 300,–

Vermentino ist bei 
Weißwein aus Sardi-
nien erste Wahl. Ver-
mentino di Gallura 

wächst auf Granitboden im 
Norden, Vermentino di Sardegna 
auf der gesamten Insel. 

PLATZ
GIUNCO VERMENTINO 2020 

CANTINA MESA
Blumig und duftig, nach Zitrone und 
weißen Blüten; vibrierender Kern. 

WEISSWEINE
Vermentino ist die 
wichtigste Weißweinsorte 
auf Sardinien. Trotz der 
südlichen Lage erbringt sie 
finessenreiche Weißweine.

 tasting / S A R D I N I E N  T R O P H Y
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1. Platz

• Bàcco Cagnulari Isola dei  
Nuraghi IGT 2018
Siddùra, Luogosanto
15 Vol.-%, NK. Glänzendes Rubin mit leicht 
hellem Rand. Eröffnet mit betont würzigen 
Noten, wie ein Spaziergang durch die Mac-
chia am Morgen, nach Myrte, Zwetschgen 
und frischen Feigen. Griffig und fest in An-
satz und Verlauf, dicht und zugleich schöne 
frische Frucht, salzig im Finale. 
siddura.com, € 27,90

2. Platz

• BIO Carnevale Cannonau di  
Sardegna DOC Riserva 2017
Sedilesu, Mamoiada
15 Vol.-%, NK. Dichtes, dunkles Rubin mit 
leichtem Granatschimmer. Eröffnet in der 
Nase mit Noten nach Heidelbeeren, getrock-
neten Zwetschgen, auch etwas getrocknete 
Tomaten, im Hintergrund feine Würze. Zupa-
ckend und herzhaft am Gaumen, zeigt sich 
satt und mit betont erdigen Noten, reife Kir-
sche und Zwetschge, im Finale fester Druck. 
giuseppesedilesu.com, € 30,–

3. Platz

• Terre Brune Carignano del Sulcis  
DOC Superiore 2016
Cantina Santadi, Santadi
15 Vol.-%, NK. Dichtes, funkelndes Rubin mit 
schwarzem Kern. Eröffnet mit frischen No-
ten nach Minze, dann viel Heidelbeere, 
Brombeere, dazu viel Lakritze. Eröffnet am 
Gaumen mit reifen Fruchtnoten, viel stoffi-
ges, dichtes Tannin, zupackend und dicht, im 
Finale balsamische Noten. 
cantinadisantadi.it, € 39,90
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• BIO Su Hastru ‘e su or vu Cannonau di 
Sardegna DOC 2019
Andrea Cosseddu, Mamoiada
14,5 Vol.-%, NK. Würzig, nach Geranien und 
Himbeeren. Am Gaumen geschliffen und 
sehr klar, mit roter, präziser Frucht, einge-
bettet in saftiges Tannin, mit spannendem 
Bogen, elegant, mit Nachdruck, tolle Länge. 
mamoja.it, € 25,–

• Vinera Cannonau di Sardegna DOC 
2019, Antonio Mele, Mamoiada
15,5 Vol.-%, NK. Offenherzig, nach sehr reifen 
Kirschen und reifen Zwetschgen, nach dunk-
ler Schokolade, Veilchen, auch nach 
Schwarzbrotkruste, Nougat. Am Gaumen 
mit erstaunlicher Frische und Klarheit in der 
Frucht, griffig und mineralisch, dennoch 
sehr saftig, mit schönem Bogen und elegan-
tem Verlauf, ein komplexer und kompletter 
Wein, der erschlossen werden will. 
mamoja.it, € 12,–

• Sobi Vino Rosso 2019
Bentu Luna, Neoneli
15 Vol.-%, NK. Noten nach Feuerstein und 
rostigem Eisen, dann viel Preiselbeere und 
Granatapfel. Am Gaumen kerniges Tannin, 
bildet das Rückgrat, feine Kirsch- und 
Zwetschgenfrucht.
castellodicigognola.it, € 40,–

• Baillanu Cannonau di Sardegna DOC 
2016, Cantina Berritta, Dorgali
16 Vol.-%, NK. Satte Kirschfrucht, dezente 
Holzwürze, auch filigran nach hellem Malz, 
Minze, im Nachhall leicht balsamisch. Am 
Gaumen kernig und herzhaft, zeigt sich mit 
geschliffenem Tannin und rotbeerig-reifem 

BÀCCO CAGNULARI 2018
SIDDÙRA

Duftet nach Myrte und Macchia-
Kräutern. Dicht und zugleich auch 

schöne frische Frucht. 

PLATZ

Cannonau, Carignano 
und Cagnulari sind die 
lokalen sardischen Rot-
weintrauben, die hier 

groß aufspielen und kraftvolle 
Rotweine mit mediterraner 
Würze ergeben. 

 tasting / S A R D I N I E N  T R O P H Y

Carignano wurde von den 
Spaniern nach Sardinien 
gebracht und erbringt  
im Südwesten 
großartige Weine.

 
ROTWEINE
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Kern, deutlicher Fruchtsüße, elegant und 
mit salzigem Unterton, hat auch Druck, 
lange anhaftend.
cantinaberritta.it, € 25,–

• Perdas Longas Cannonau di  
Sardegna DOC 2019
Francesco Cadinu, Mamoiada
15,5 Vol.-%, NK. Mit eleganter Würze, reife 
Himbeeren, reife Erdbeeren, ein Hauch 
Veilchen und geröstete Mandel, edle Wür-
ze, einladend. Am Gaumen harmonisch 
und ausgewogen, mit elegantem Frucht-
schmelz und ausgewogenem Verlauf, mit 
viel Finesse, Saft und Salz, im Finale mit 
zartem Nachdruck, trinkt sich hervorra-
gend. francescocadinu.it, € 23,–

• Su'Nico Bovale Marmilla Rosso IGT 
2018, Su'entu, Sanluri
15 Vol.-%, NK. Nach Waldboden und Unter-
holz, reifen Himbeeren und Preiselbeeren. 
Am Gaumen geschliffen, rund und harmo-
nisch, öffnet sich mit harmonischem Ver-
lauf, gut integriertem, dennoch leicht am 
Limit gesetzten Holzeinsatz, spannt sich 
schön auf, harmonisch, mit würzig-packen-
dem Finale, lange.
cantinesuentu.com, € 18,–

• Sincaru Cannonau di Sardegna DOC 
2018, Surrau, Arzachena
14 Vol.-%, NK. Nach reifer Erdbeere, satter 
Himbeere, einem Hauch Grünwürze und 
Pfeffer, im Nachhall nach Rosenblatt. Am 
Gaumen saftig und präsent, mit engma-
schigem, saftigem Tannin, spannt einen 
feinen Bogen auf, lang und elegant, mit 
salzigem Finish. vignesurrau.it, € 17,–

• Ghirada Ocruarana Barbagia Rosso 
IGT 2019, Teularju, Mamoiada
14,5 Vol.-%, NK. Zunächst nach Graphit, 
leicht Fumé, dann nach reifen Kirschen 
und Zwetschgen, im Nachhall blumige Nu-
ancen mit dezenter Würze. Öffnet zu-
nächst sehr klar am Gaumen, mit packen-
dem, saftigem Tannin, herzhafter Kern, mit 
festem Druck, viel Grip, im Finale nach 
Himbeere. teularju.com, € 50,–

• Entu Rosso Isola dei Nuraghi IGT 
2016, Masone Mannu, Monti
14,5 Vol.-%, NK. Nach Preiselbeermarmela-
de, Erdbeeren, einem Hauch Vanille, Edel-
holz, im Nachhall nach Kirschkompott, Ro-
senblatt. Dicht und kompakt, spannt sich 
mit kernig-saftigem Tannin auf, wuchtig, 
mediterran, mit würzigem Unterton, Span-
nung und Länge, leichte Nachzehrung.
tenutamasonemannu.it, € 25,50
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• Buio Buio Carignano del Sulcis DOC 
Riserva 2017
Cantina Mesa, Sant'Anna Arresi
14,5 Vol.-%, NK. Nach Heidelbeeren und 

Zwetschgen, im Hintergrund erdig-minera-
lische Noten. Breitet sich am Gaumen satt 
auf, viel süße dunkle Frucht, strömt ruhig 
dahin. cantinamesa.com, € 29,90

• I Fiori Monica di Sardegna DOC 2019
Pala, Serdiana
13,5 Vol.-%, KK.Elegant, kompakt, mit edlen 
Nuancen von Waldfrüchten und getrockne-
ten Rosen, auch nach Veilchen, leichter 
Minzduft rundet das Bukett ab. Am Gau-
men straff und mit eng gewobenem, safti-
gem Tannin, breitet sich schön aus, am 
Gaumen geschliffen, mit kernigem Verlauf 
und Nachdruck. pala.it, € 15,–

• I Fiori Cannonau di Sardegna DOC 
2019, Pala, Serdiana
13,5 Vol.-%, KK. Mit warmherziger, roter 
Beerenfrucht, einem Hauch rotem Pfeffer, 
satte Kirsche, leicht fleischig. Am Gaumen 
saftig und mit klarem Kern, spannt sich 
mit saftigem, eng gewobenem Tannin über 
die Zunge, mit Druck und klarem Finale. 
pala.it, € 15,–

• Arruga Carignano del Sulcis DOC 
Superiore 2016
Sardus Pater, Sant' Antioco
14,5 Vol.-%, NK. Nach reifen Himbeeren, 
satten Kirschen, einer Prise Zimt, im Nach-
hall auch edler Würzeton. Öffnet sich am 
Gaumen mit geschliffenem Tannin und 
saftigem Kern, griffig, saftig, mit schöner 
Länge und Tiefe, trinkt sich jetzt schon 
sehr gut, minimale Nachtrocknung. 
cantinesarduspater.it, € 26,–

• BIO Mamuthone Cannonau di  
Sardegna DOC 2019
Sedilesu, Mamoiada
15 Vol.-%, NK. Nach gezuckerten Veilchen, 
Waldbeeren, auch leicht nach Brombee-
ren, zarte Minze, klare Frucht, einladend. 
Am Gaumen gekennzeichnet durch kerni-
ges, zupackendes Tannin, salzig-erdige 
Komponenten, verträgt ruhig noch etwas 
Lagerung. 
giuseppesedilesu.com, Preis: k.A.

• Marchese di Villamarina Alghero 
Cabernet DOC Riserva 2015
Sella & Mosca, Alghero
12,5 Vol.-%, NK. Feine, minzige Noten, dann 
reife dunkle Johannisbeere, Brombeere 
und schwarze Kirsche, etwas Lakritze. Im 
Ansatz feine Würze, zeigt dann dunkle 
Kirschfrucht, im hinteren Verlauf dichtes, 
aber auch etwas trocknendes Tannin. 
sellaemosca.com, € 50,60

• Fòla Cannonau di Sardegna DOC  
Riserva 2018, Siddùra, Luogosanto
15 Vol.-%, NK. Sehr präzise Nase, nach Lak-
ritze, Zwetschge und dunkler Kirsche. Stof-
fig und fest in Ansatz und Verlauf, öffnet 
sich mit dichtem Tannin, unterlegt von sü-
ßem Schmelz, im Finale herzhafter Druck. 
siddura.com, € 24,50

• Po Tui Cagnulari Isola dei Nuraghi 
IGP 2019, Silvio Carta, Zeddiani
14,5 Vol.-%, DIAM. Nach Bitterschokolade 
und eingelegten Amarenakirschen, hat 
auch satte Waldbeertöne, auch nach Prei-
selbeeren, wirkt in der Nase sehr offen. 
Saftige, satte Frucht, nach reifen Kirschen, 
durchwegs spannend, würziger Unterton 
mit elegantem Schwung, schöner Druck. 
silviocarta.it, € 18,–

• Sa Lahana Cannonau di Sardegna 
DOC 2019, Vinzas Artas, Mamoiada
14,5 Vol.-%, NK. Leuchtendes Rubinrot mit 
dunklen Reflexen. In der Nase etwas ver-
halten, zarte Rotfrucht und Würze. Am 
Gaumen karg und straff, mit kantigem Tan-
nin, allerdings mit deutlich wahrnehmba-
rem Salz, noch blutjung, wird sich gut zu-
sammenfügen. mamoja.it, € 25,–

• Rocca Rubia Carignano del Sulcis 
DOC Riserva 2018
Cantina Santadi, Santadi
14,5 Vol.-%, NK. Klare und offene Nase, satt 
nach Heidelbeeren, würzige Macchia-No-
ten, etwas erdige Töne im Hintergrund. 
Satter Ansatz und Verlauf, öffnet sich mit 
kernigem, festem Tannin, viel Zwetschge, 
im Finale fester Druck. 
cantinadisantadi.it, € 16,90
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• Cannonau di Sardegna DOC 2019
Antonella Corda, Serdiana
15 Vol.-%, DIAM. Zeigt in der Nase angeneh-
me Kräuterwürze, klare Himbeerfrucht, 
auch leicht nach Kirschen. Am Gaumen 
saftig, mit präziser Frucht und saftigem 
Tannin, spannt sich knackig über die Zun-
ge, kühler Stil, mittelgewichtig ausbalan-
ciert. antonellacorda.it
€ 20,–

• Cannonau di Sardegna DOC Riserva 
2018, Sella & Mosca, Alghero
14 Vol.-%, PK. Nach Erdbeermarmelade, 
reifen Kirschen, helle Würze, dezentes 
Holz. Am Gaumen frisch und kompakt, 
breitet sich mit griffigem Tannin über die 
Zunge, hat ordentlich Zug, mit Nachdruck 
und filigraner Zehrung.
sellaemosca.com, € 11,80

• Tanca Farrà Alghero Rosso DOC 
2016, Sella & Mosca, Alghero
13,5 Vol.-%, NK. Eröffnet mit würzigen No-
ten, nach Koriandersamen, Lakritze und 
dahinter dunkle Johannisbeere. Am Gau-
men viel rote Beerenfrucht, stoffiges Tan-
nin, fest und zupackend, feine Kräuterwür-
ze, im Finale balsamische Noten. 
sellaemosca.com, € 17,30

• Festa Norìa Vino Liquoroso Rosso
Cantina Santadi, Santadi
17 Vol.-%, NK. Nach reifen Walnüssen, Dörr-
pflaumen, dunklen Datteln, gerösteten Ha-
selnüssen, Schokoladepulver und ein 
Hauch Malz. Am Gaumen ausgewogen, 
spannt sich belegend und satt über die 
Zunge, dennoch mit toller Frische und 
leichtem Salz, alkoholischer Touch, aber 
lange und in sich stimmig.
cantinadisantadi.it, € 29,90

• Mertzearo Ghirada Baduorane 2019
Maria Soddu, Mamoiada (NU)
15 Vol.-%, NK. Nach Himbeere und Preisel-
beere, nach nassen Steinen. Rund und ge-
schmeidig im Ansatz, viel Himbeere, saftig, 
feinmaschiges Tannin. 
mamoja.it, € 18,–
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PLATZ
CARNEVALE CANNONAU RISERVA 

SEDILESU
Nach Heidelbeeren, Zwetschgen und 

getrockneten Tomaten, würzig. 

PLATZ
TERRE BRUNE CARIGNANO 2016 

SANTADI
Reife Fruchtnoten, stoffiges Tannin, 

zupackend und dicht. 
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