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Girlan Kellerei, Girlan

Vernatsch Alte Reben Gschleier 2016
17 Punkte | 2018 bis 2022

Betdrend fruchtbetont mit vielschichtigen
Kirsch-, Hagebutten- und Veilchenaromen

Geschmeidige Textur, perfekt ausbalanciertes

Saure-Tannin-GerUst, endet mit der eleganten
Finesse eines Burgunders. Sehr gelungener
Einzellagenwein der Vernatsch-Pioniere aus

Girlan.

Der Kraftige und
der Feine

Die fruchtige Vernatsch und die kraftvolle Lagrein zeigen, welches Rotwein-Potenzial die
Weinregion Sudtirol bietet. Lagrein liebt Schwemm- und Porphyrbdden, Vernatsch die
Hanglagen in Uberetsch sowie im Etsch- und Eisacktal. Unsere Verkostung zeigt: Sudtirols
autochthone Rote waren noch nie so gut wie heute. Text und begustation: Christian Eder

inst war Vernatsch der unumstritte-
E ne Herrscher in Sudtirols Rebbergen:

Rund die Halfte der damals 5000 Hek-
tar waren mit dieser roten autochthonen
Rebsorte bestockt. Erst als die Sudtiroler ent-
deckten, dass auch andere Varietdaten in den
Hanglagen gute Ergebnisse brachten, wurde
die kleine Region am Studrand der Alpen vor
allem als Weisswein- und Blauburgunder-El-
dorado berthmt. Der Niedergang des leichten
Schoppenweines Vernatsch begann. Deshalb
steht die Rebsorte heute nur mehr in weniger
als einem Fiinftel der gesamten Weingarten
und hat damit - wie viele meinen - eine ge-
sunde Grosse erreicht.
Schon seit dem Mittelalter ist Vernatsch in
Stdtirol heimisch und bringt leichte, gerb-
stoffarme Weine mit moderater Saure hervor.
Vernatsch reagiert stark auf unterschiedliche
Terroirs, was sich auch in den Weinen aus den
bekanntesten Stidtiroler Subregionen zeigt:
Der Vernatsch aus St. Magdalena bei Bozen gidt
als fiillig (und wird oft auch mit etwas Lagrein
verschnitten), die Qualititen vom Kalterersee
sind eher weich und der Meraner Vernatsch
eher wiirzig
Mit Vernatsch eng verwandt ist auch die
zweite autochthone Stdtiroler Rotweinsorte:
Genetisch sind die Varietdten Teroldego und
Edelvernatsch die Eltern der Lagrein-Rebe.
Lagrein ist tanninarm, besitzt daftir aber eine
zum Teil krdftige Sdure. Den Wein gibt es in
zwei Varianten: als fruchtige, jung zu trinken-
de Qualitat oder als Riserva, zwei Jahre gereift,
zumeist im Holz. Inzwischen wachst die Sorte
nicht nur im Bozner Stadtteil Gries, der klassi-
schen Lagrein-Zone, wo die Traube seit alters
her weiche, samtige Weine ergibt, sondemn
auch in anderen Bozner Lagen, in Neumarkt,
Auer und in Kurtatsch im Stidtiroler Unterland
sowie in Uberetsch oder in Terlan.

80 VINUM

Vernatsch

Aktuell sind rund 800 Hektar bestockt.
Grosstenteils stehen die Stocke noch

in den klassischen Pergeln. Vernatsch
liebt Hanglagen in einer Héhe zwi-
schen 400 und 500 Metern, die nachts
stark abkuhlen, und steht bevorzugt

auf Schwemm- und Schotterbéden.
Vernatsch passt zu deftigen Speisen, wie
Speck, Kase oder Sudtiroler Hausmanns-
kost. Die ideale Trinktemperatur liegt
zwischen 12 und 14 Grad, bei kraftigeren
Weinen aus St. Magdalena auch darlber,

Lagrein

Lagrein duftet nach Waldbeeren, frischen
Kirschen und Veilchen, am Gaumen zeigt
er samtige Fille und weiche Saure. In einer
fast verschwundenen Rosé-Version wird
der Wein auch «Lagrein Kretzer» genannt.
Die Anbauflache umfasst heute 468 Hek-
tar, besonders bekannt sind die Lagen um
den Bozner Stadtteil Gries. Die Rebsorte
liebt Talboden, die im Herbst lange warm
bleiben, und passt zu Wild, dunklem
Fleisch und Hartkase. Die ideale Trinktem-
peratur liegt zwischen 16 und 18 Grad
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