GILBERT (7 GAILLARD

LES EXPERTS DU VIN

Vos résultats de dégustation

n Soc. Agr. San Fabiano Calcinaia s.r.l.

u Monsieur Guido Serio

3 67074

n San Fabiano Calcinaia Cerviolo - 2013 u 8%? fe

Vin rouge - Toscana I.G.T.
Note : 89/100

Dégustation : année 2017
Robe grenat sombre. Nez mQr, aux accents épicés réglissés de fruits & noyau compotés, touche cendrée. La bouche
révele une matiére concentrée avec tanins élégants et de la mache. Le fruit confituré et la chaleur insistent en finale.

Style authentique.
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n San Fabiano Calcinaia Cellole - 2013 o

%

Vin rouge - Chianti Classico D.O.C.G. Gran Selezione
Note : 89/100

Dégustation : année 2017

Robe concentrée, grenat jeune. Nez de baies confiturées, présence épicée florale. Finesse en bouche grace a des
tanins soignés et une agréable recherche fruitée. Sa chair moelleuse provient d'un équilibre de matiére et d'une douce
extraction tannique.
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San Fabiano Calcinaia - 2015

Vin rouge - Chianti Classico D.O.C.G.
Note : 88/100

Dégustation : année 2017
Robe profonde, pourpre violine. Nez sur les baies confiturées, présence épicée vanillée florale. Bouche étoffée, qui
gagne en souplesse pour promouvoir une expression fruitée racée en finale. Les tanins structurent I'ensemble. Un 2015

bien en forme.
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n San Fabiano Calcinaia Famalgallo - 2016 u

Vin rouge - Chianti Classico D.O.C.G.
Note : 86/100

Dégustation : année 2017

Robe soutenue, violine. Nez de baies confiturées, présence florale. Bouche souple, équilibrée, avec un fruité tonique et

une belle fraicheur. Présence tannique qui s'installe bien au palais. Finale chaleureuse. Un vin ensoleillé, pour cuisine
épicée.
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