
CHIANTI TROPHY

TOSK ANA FÜR ALLE  
Chianti – nicht zu verwechseln mit dem aus einem wesentlich kleineren Anbaugebiet 

stammenden Chianti Classico – wird nahezu im gesamten zentralen Hügelland der Toskana 
erzeugt. Mit seiner frischen Kirschfrucht bietet er saftigen Trinkgenuss – und das zu  

einem überaus genießerfreundlichen Preis.
TEXT OTHMAR KIEM  NOTIZEN  OTHMAR KIEM,  SIMON STAFFLER
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J a, ja, der Tschianti-Wein«, 
sangen einst unsere Großel-
tern beschwingt und schenk-
ten sich aus der typischen 
Bastflasche nach. Doch die 

Zeiten, als Chianti noch als Synonym 
für alle italienischen Rotweine stand, 
sind längst passé. Während das Anbau-
gebiet des Chianti Classico das histori-
sche Herzstück der Toskana zwischen 
Florenz und Siena umfasst und mit 
7000 Hektar Fläche überschaubar ist, 
ist das Anbaugebiet für den Chianti rie-
sig. Chianti ohne den Zusatz »Classi-
co« kann heute in der halben Toskana 
erzeugt werden. Er muss zu mindestens 
75 Prozent aus Sangiovese bestehen, 
der Rest aus anderen Rotweinsorten. 
Auch die weißen Sorten Trebbiano und 
Malvasia sind noch erlaubt. Ein guter 
Chianti zeichnet sich durch saftige 
Kirschfrucht, mildes Tannin und einen 
feinen Trinkfluss aus und ist ein wun-
derbarer Begleiter zu vielen herzhaften 
Gerichten.

Torre a Cona ist eine prachtvolle 
Villa aus dem 18. Jahrhundert, eine 
halbe Autostunde südöstlich von  
Florenz. Zur Villa gehört auch eine  
Fattoria mit Weinbergen, Olivenhainen 
und Wäldern. Die heutigen Besitzer, die 
Conti Rossi di Montelera, wollen mit 
ihren Weinen aufzeigen, welch tolle 
Gewächse in den Colli Fiorentini gedei-
hen. Und mit dem Chianti Colli Fioren-
tini Riserva Badia a Corte ist ihnen das 
auch vorbildlich gelungen – er ist der 
Siegerwein unserer Trophy.

Seit über siebenhundert Jahren ist die 
Familie Frescobaldi im Weinbau aktiv 
und besitzt Weingüter in der ganzen 
Toskana. Nipozzano im Chianti Rufina 
zählt zu den ursprünglichen Besitzun-
gen. In den überaus sehenswerten Kel-
lern des alten Kastells reift der Wein 
über viele Jahre. Aus einem großartigen 
Jahr stammend – 2016 –, gibt sich 
unser zweitplatzierter Wein, der Chianti 
Rufina Riserva Vecchie Viti, geschliffen 
und elegant. Und auch unser drittplat-
zierter Wein ist ein Chianti Rufina 
Riserva DOCG – und auch er stammt 
aus einem alten Schloss: der Lastricato 
von Castello del Trebbio. Anna Baj 
Macario und ihr Mann Stefano Casadei 
haben aus dem alten Gutshof in den letz-
ten Jahren ein wahres Vorzeigeweingut 
gemacht. Ein Bravo an alle Sieger! 

Im Herzen der 
Toskana: Um 
mittelalterliche 
Anwesen 
wachsen die 
feinen Weine. 

RISERVA BADIA A CORTE 2016
TORRE A CONA 

Feinmaschiges, gut einge- 
bundenes Tannin, saftige Frucht. 

PLATZ
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Chianti Riserva

94
• Badia a Corte Chianti Colli Fiorentini 
Riserva DOCG 2016, Torre a Cona
Leuchtendes, sattes Rubingranat. Eröffnet 
in der Nase mit Noten nach Safran, dann 
feine Kirsche und Brombeere. Rund und 
geschmeidig in Ansatz und Verlauf, öffnet 
sich mit feinmaschigem, gut eingebunde-
nem Tannin, saftig, fester Druck. 
Bremer, Braunschweig, € 30,–

93
• Vecchie Viti Chianti Rufina Riserva 
DOCG 2016, Castello Nipozzano
Sattes Rubin mit feinem Granatschimmer. 
Sehr klare und intensive Nase, nach Prei-
selbeeren, reifen Kirschen und Gewürznel-
ken. Fest und stoffig in Ansatz und Verlauf, 
zeigt viel reife Frucht, feinmaschiges Tan-
nin, umwoben von süßem Schmelz, sehr 
saftig im Nachhall. Schlumberger, Wien; 
Eggers & Franke, Bremen; Mövenpick, 
Zürich, € 22,–

• Lastricato Chianti Rufina Riserva 
DOCG 2015, Castello del Trebbio
Leuchtendes Rubingranat. Kompakte und 
intensive Nase mit Noten nach reifen Kir-
schen, Blutorangen und Brombeeren. Am 
Gaumen viel präsente, saftige Frucht, fein-
körniges Tannin, salzig, zeigt schönen Biss. 
Landolt Weine AG, Zürich; Vinum  
Distribution Gmbh, Landau; Magazine 
zum Globus AG, € 20,–

92
• I Sodi del Paretaio Chianti Riserva 
DOCG 2017, Badia di Morrona
Funkelndes Rubingranat. Klare und an-
sprechende Nase mit Noten nach Brom-
beere, reifen Kirschen und Zwetschgen. 
Kernig und zupackend am Gaumen, zeigt 
viel präsente Kirschfrucht, öffnet sich mit 
stoffigem Tannin, im Finale satter Druck. 
Vino è Arte, Gossau; Weinstraße Adol-
ph, Köln, € 12,–

• Chianti Rufina Riserva DOCG 2016 
Castello Nipozzano
Sattes Rubin. In der Nase nach reifen Erd-
beeren, zarter Zimthauch, Kirschen. Aus-
gewogener Trunk mit gut integrierter Säu-
re, lebendig, saftig und klar bis ins Finale, 
geschliffen. Schlumberger, Wien; Eggers 
& Franke, Bremen; Mövenpick, Zürich 
€ 13,–

• La Torretta Chianti Colli Fiorentini 
Riserva DOCG 2016, Le Querce
Leuchtendes, sattes Rubin. Sehr klare und 

ansprechende Nase, duftet nach Veilchen 
und Brombeere, dunkle fleischige Kirsche. 
Saftig am Gaumen, zeigt viel klare Frucht, 
feinmaschiges Tannin, im Finale mit gu-
tem Grip. St. Peters Wine AG, Gerlafin-
gen; Fino Weinimport, Bremen, € 15,–

• Chianti Riserva DOCG 2015 
Pie di Colle
Funkelndes Rubin mit Granatschimmer. 
Duftet nach Brombeeren und Granatapfel, 
klar und einladend. Kraftvolles, zupacken-
des Tannin, baut sich am Gaumen gut auf, 
nach reifen Brombeeren, fester Druck. 
Wein und Mehr Erich Rutterschmidt, 
München; Le Cabas - Daniel Ingold,  
Murist, € 18,–
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• Collezione Oro Chianti Riserva DOCG 
2017, Piccini
Leuchtendes Rubin mit hellem Rand. Sehr 
frische Nase mit Noten nach Veilchen, Sau-
erkirschen und Rosenblüten. Am Gaumen 
feinmaschiges, griffiges Tannin, herzhaft 
und zupackend, im Finale salzig. 
GCF Deutschland, Mainz, € 7,99

• Vertunno Chianti Colli Senesi 
Riserva DOCG 2015, Panizzi
Funkelndes Rubin. Sehr intensive Nase mit 
Noten nach dunklen Brombeeren, etwas 
Heidelbeere, feine Gewürznelken. Am Gau-
men griffiges Tannin, fließt ruhig dahin, 
wirkt in Verlauf und Finale aber etwas ver-
halten. Segnitz, Weyhe; Jacopini, Neun-
kirchen; Vini d'Amato, Basel, € 10,–

• Chianti Riserva DOCG 2016 
Barbanera
Leuchtendes Rubingranat. Zeigt sich in  
der Nase frisch und klar, nach Veilchen,  
frischen Kirschen. Am Gaumen saftige,  
frische Frucht, feinmaschiges Tannin in 
mittlerer Intensität, zeigt gute Spannung. 
Belvini, Dresden; Borgovecchio, Baler-
na; Eleonora Bösch, € 12,–

• Ulrico Chianti Riserva DOCG 2015 
Poggio Rozzi – Toggenburg
Glänzendes, intensives Rubingranat. Zu-
nächst etwas verhangene Nase, dann reife 
Kirsche und Zwetschge, im Hintergrund 
nach würzigem Macchiagehölz. Griffiges, 
herzhaftes Tannin am Gaumen, garniert 
mit feinem Fruchtschmelz, klar und gerad-
linig. Gottardi, Innsbruck; Pfanner & 
Gutmann, Feldkirch; Wiichäller Rüesch 
& Grob, Uznach, € 15,–

• Castello di Poppiano Chianti Riserva 
Colli Fiorentini DOCG 2016 
Conte Guicciardini
Glänzendes, intensives Rubingranat. Offe-
ne und ansprechende Nase mit Noten nach 
reifen Brombeeren, duftigen Rosenblät-
tern und Kirschen. Am Gaumen herzhaft, 

zeigt reife Fruchtnoten, griffiges Tannin, im 
Finale leicht malzig. 
Barrique GmbH, Konstanz
€ 20,–

• Italo Chianti Riserve Colli Fiorentini 
DOCG 2015, Tamburini
Kraftvolles, funkelndes Rubin. Sehr offene 
und füllige Nase, satt nach Brombeere und 
Zwetschge. Griffiges, zupackendes Tannin, 
frische Kirschfrucht, im Finale fester 
Druck. Stämpfli, Laupen, € 20,–

• Tegolaia Chianti Riserva Rufina 
DOCG 2016, Travignoli
Leuchtendes, intensives Rubin mit Granat-
schimmer. Zeigt in der Nase intensive No-
ten nach Preiselbeere und Gojibeere, im 
Hintergrund dunkle Waldhimbeere. Stoffig 
und zupackend am Gaumen, viel dunkle 
Kirsche, breitet sich aus mit dichtmaschi-
gem Tannin, im Finale erdige Noten. 
Gottardi, Innsbruck; Titanic Weine, 
Hamburg, € 25,–

90
• Polvere di Stelle Chianti Riserva 
DOCG 2015, Marzocchi
Glänzendes, intensives Rubin mit leichtem 
Granatschimmer. Zeigt sich in der Nase 
von mittlerer Intensität, etwas Brombee-
ren und Heidelbeeren. Im Ansatz mit gut 
herausgearbeiteter Frucht, zeigt sich im  
Finale mit gutem Druck, saftig. 
marzocchi-toscana.com, € 8,45

• Chianti Riserva Colli Fiorentini DOCG 
2016, Poggio Capponi
Glänzendes Rubin mit feinem Granat-
schimmer. Klare und offene Nase, nach 
Heidelbeeren und Brombeeren, etwas  
Veilchen. Am Gaumen stoffiges, dichtes 
Tannin, feiner süßer Schmelz, im Finale 
leicht trocknend, herzhaft. 
Stoppervini, Lugano, € 10,–

• Chianti Riserva Colli Fiorentini DOCG 
2016, Uggiano
Glänzendes, sattes Rubin. Klar gezeichne-
te Nase von mittlerer Intensität, nach safti-
gen, frischen Kirschen, etwas Gojibeeren. 
Sehr klar und mit viel saftiger Frucht aus-
gestattet, baut sich auf mit gut eingebun-
denem Tannin, im Finale leider nicht ganz 
sauber. Provino, Wien; Imparato Wein, 
Essen; Bianco GmbH, Berlin; Kollmann 
Weinimport, Zürich, € 18,–

89
• Poggio ai Grilli Chianti Riserva DOCG 
2016, Tenuta San Jacopo
Funkelndes Rubin mit leichtem Granat-
schimmer. Etwas verhangene Nase mit 
metallischen Noten, dann nach Sauerkir-
sche. Im vorderen Bereich durchaus saftig, Fo
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entfaltet sich dann aber mit recht har-
schem und trocknendem Tannin. 
Pinard de Picard, Saarwellingen; Weine 
Sampietro, Opplingen, € 15,–

• Chianti Colli Fiorentini Riserva DOCG 
2015, Le Torri
Aufhellendes, funkelndes Rubingranat. 
Duftet nach Tabak und Siegellack, Frucht 
bleibt im Hintergrund. Stoffiges Tannin, 
viel Kraft, wirkt im Finale aber schon 
etwas müde, nach Champignon. 
Grand Cru Select, Rüdesheim
€ 21,–

• BIO Tenuta di Campriano Chianti 
Riserva Colli Aretini DOCG 2016 
Buccia Nera
Sattes, dunkles Rubin mit leichtem Gra-
natschimmer. Zeigt sich in der Nase etwas 
verhangen, nach schwarzem Trüffel, die 
Frucht bleibt im Hintergrund. Am Gaumen 
kraftvoller Ansatz, öffnet sich mit dicht-
maschigem Tannin, wirkt insgesamt aber 
recht rustikal, trocknet deutlich nach. 
Del Fabro, Wien; Naturian Ökoweine, 
Fuldabrück; Viticolo, Zürich; Vivolovin 
OHG, Leipzig; Bagnasco, Pfugen 
€ 22,–

Chianti

92
• I Sodi del Paretaio Chianti DOCG 
2018, Badia di Morrona
Sattes Rubinrot. Intensive Nase nach  
reifen Walderdbeeren, Himbeeren und  
getrockneten Hagebutten. Zeigt sich  
am Gaumen ausbalanciert mit kerniger 
Frucht, feiner süßer Schmelz begleitet  
den Trunk, herzhaft, mit Nachdruck.
Vino è Arte, Gossau; Weinstraße 
Adolph, Köln, € 7,–

• Chianti Colli Senesi DOCG 2018 
Campriano
Leuchtendes, edles Rubin. Wunderschöne, 
offenherzige Nase, deutlich nach reifen 
Erdbeeren. Am Gaumen ebenso frucht- 
betont, saftig, klar und leicht salzig,  
spannt einen herzhaften Fächer auf.
Olmorisi, Schwabach; Il Grappolo, 
Zürich, € 10,–

• Chianti Superiore DOCG 2018 
Castello del Trebbio
Funkelndes Rubinrot. Intensive und an-
sprechende Nase mit Noten nach Preisel-
beeren und Kirschen. Am Gaumen gute 
Konsistenz, öffnet sich mit feinmaschi-
gem, gut eingebundenem Tannin, klare 
Frucht im Finale. Landolt Weine AG, Zü-
rich; Vinum Distribution Gmbh, Landau; 
Magazine zum Globus AG, € 15,–
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• Chianti DOCG 2018  
Poggio Capponi
Intensives leuchtendes Rubinrot. In der 
Nase leicht würzig, nach Leder, Zimt, im 
Nachhall nach reifen Waldfrüchten. Öffnet 
sich am Gaumen auf reifen Noten von Ha-
gebutten und Tee, gewisse Fülle, schmel-
zig, endet mit sattem Druck, eigenständig. 
Stoppervini, Lugano, € 7,50

• Sorrettole Chianti Colli Fiorentini 
DOCG 2018, Le Querce
Sattes Rubinrot. In der Nase nach reifen 
Kirschen, Himbeeren, untermalt mit einem 
Hint Veilchen. Am Gaumen fein und gut ab-
gestimmt, öffnet sich mit herzhaftem 
Schmelz, schöne Frucht begleitet den 
Trunk. St. Peters Wine AG, Gerlafingen; 
Fino Weinimport, Bremen, € 8,50

• Chianti Colli Fiorentini DOCG 2018 
Uggiano
Leuchtendes Rubinrot. In der Nase nach 
Früchtetee und Akazienhonig, im Nachhall 
nach reifen Kirschen. Am Gaumen gezeich-
net von feinem Fruchtschmelz, schöne 
Süße, kerniges Tannin begleitet den Trunk. 
Provino, Wien; Imparato Wein, Essen; 
Bianco GmbH, Berlin; Kollmann Wein-
import, Zürich, € 9,–

• Chianti Colli Senesi DOCG 2017 
Campriano
Leuchtendes, herzhaftes Rubinrot. In der 
Nase ausdrucksvoll, nach roten Beeren 
und zarter Würze, einladend, nach Früchte-
tee. Herzhaft auch am Gaumen, geschlif-
fen und spannungsvoll, gut angestimmt 
mit saftigem Tannin und klarer Frucht, 
druckvolles Finale. Olmorisi, Schwabach; 
Il Grappolo, Zürich, € 9,–

• BIO Villa Migliarina Chianti 
Superiore Colli Aretini DOCG 2018 
Migliarina e Montozzi
Leuchtendes Rubin mit hellem Rand. Sehr 
intensive, ansprechende Nase, viel Kirsche, 
etwas Brombeere und Orangenschale. 
Rund und geschmeidig im Ansatz, öffnet 
mit feinem, griffigem Tannin, saftig. 
Fischer & Trezza, Stuttgart; Vino per 
Amici, € 10,–

• Chianti Montalbano DOCG 2018 
Artimino
Sattes Rubinrot. Herzhafte und einladende 
Nase, nach reifen Roten Johannisbeeren, 
Himbeeren und Waldfrüchten. Am Gau-
men getragen von zartem Schmelz, gut 
abgestimmt, griffig-kompaktes Tannin  
gibt viel Druck im Nachhall.
Gastrovin, Dübendorf, € 10,–

• Il Cortile Chianti Colli Fiorentini 
DOCG 2017, Conte Guicciardini
Leuchtendes Rubinrot. In der Nase nach 

Sanfte Hügel, malerische Landschaf- 
ten und sonnige Tage bis spät in den 
Herbst hinein: Die Toskana ist ein Ort 
zum Träumen und Genießen. Kein 
Wunder, dass sich hier die Sangiove- 
se-Traube, aus welcher der weltbe-
kannte Chianti gewonnen wird, so 
richtig wohl fühlt. Doch die Toskana 
hat noch mehr zu bieten: Fernab der 
italienischen Weingesetze experi-
mentieren hier die Winzer und er-
schaffen spannende Kompositionen, 
die mittlerweile ebenfalls zu den be-
kanntesten Weinen Italiens zählen: 
die Supertoskaner! Aber ganz egal, 
welchen Wein man genießt – noch 
intensiver schmeckt man den ganzen 
Zauber der Toskana mit einer natür-
lich sanften und stillen Begleitung 
wie Gerolsteiner Naturell.

Code scannen für weitere 
Informationen oder

www.weinplaces.de

Das Wasser mit Stern.

Die Toskana – mehr als 
nur Chianti. Entdecken Sie 
die einmalige Weinvielfalt 

Italiens!
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LASTRICATO 2015
CASTELLO DEL TREBBIO
Salzig und mit festem Biss.

PLATZ



reifen Kirschen und herzhaften Himbeeren, 
zarter Früchtetee. Am Gaumen saftig und 
fruchtbetont, zeigt gut integrierte Säure, 
straff und zupackend im Finale.
Barrique GmbH, Konstanz, € 12,–

• Petriccio Chianti Montespertoli 
DOCG 2016, Poggio Capponi
Elegantes, sattes Rubinrot. In der Nase 
nach reifen Waldbeeren und Himbeeren. 
Öffnet sich am Gaumen mit feinem 
Schmelz, kompakt, roter Fruchtkörper, 
zeigt Spannung in Ansatz und Verlauf, 
langer Nachhall, packendes Tannin im 
Finish. Stoppervini, Lugano, € 12,–

90
• Chianti DOCG 2018, Banfi
Leuchtendes Rubinrot. Herzhafte Nase 
nach Walderdbeeren mit zart ledrigen  
Nuancen und einem Hint Amarena. Saftig 
am Gaumen mit klarer Frucht und gut  
eingebundener Säure, von mittlerem 
Gewicht, in sich stimmig und harmonisch, 
macht Spaß. Bindella, Zürich; Brand 
Compendium, Delmenhorst; La Toscana 
- Adolf Stockinger, Kremsmünster 
€ 6,50

• Chianti Colli Senesi DOCG 2018 
Panizzi
Leuchtendes, brillantes Rubin. In der Nase 
nach reifen Kirschen und Himbeeren, zar-
ter Unterton nach Zwetschgen. Öffnet sich 
am Gaumen mit feinem Schmelz, süßer 
Fruchtkörper, gute Länge, minimal 
nachtrocknendes Tannin. 
Segnitz, Weyhe; Jacopini, Neunkirchen; 
Vini d'Amato, Basel, € 7,–

• Chianti Superiore DOCG 2018, 
Banfi
Funkelndes Rubin. Duftet in der Nase nach 
Brombeeren und frischen Kirschen, mittle-
re Intensität. Geschmeidig und saftig in An-
satz und Verlauf, feine Kirschfrucht bis ins 
Finale. Bindella, Zürich; Brand Compen-
dium, Delmenhorst; La Toscana - Adolf 
Stockinger, Kremsmünster, € 7,–

• The Boss Chianti DOCG 2017 
Tamburini
Leuchtendes, elegantes Rubinrot. Offen-
herzige Nase, nach reifen Waldbeeren, Veil-
chen und Hagebutten. Am Gaumen kna-
ckig und kernig, gut abgestimmt, öffnet 
sich auf saftiger Frucht, griffiges Tannin 
begleitet den druckvollen Nachhall.
Stämpfli, Laupen, € 10,–

• Chianti Colli Fiorentini DOCG 2018 
Torre a Cona
Edles, leuchtendes Rubin. In der Nase von 
mittlerer Stärke, zeigt speckigen Unterton, 
leichte Reduktion. Am Gaumen dann ge-
schliffen und elegant, zeigt sich mit fei-
nem Schmelz, gewisser Druck, im Nach- Fo
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hall zarte Nachtrocknung.
Bremer, Braunschweig, € 15,–

• BIO Sassocupo Chianti Superiore 
Colli Aretini DOCG 2017
Funkelndes, intensives Rubin. Duftet in  
der Nase nach Brombeeren und feuchtem 
Metall, etwas Hackfleisch. Kraftvoll im  
Ansatz, öffnet sich mit dichtem Tannin,  
im Finale dann aber etwas spröde, auch 
hoher Alkohol ist zu spüren, wirkt roh. 
Del Fabro, Wien; Naturian Ökoweine, 
Fuldabrück; Viticolo, Zürich; Vivolovin 
OHG, Leipzig; Bagnasco, Pfugen, € 18,–

89
• San Lorenzo Chianti DOCG 2018 
Fattorie Melini
Leuchtendes Rubin. Würzig-ledrige Nase, 
leicht rauchiger Unterton, dann reife Wald-
beeren und Weichselkirschen. Am Gaumen 
von zart griffigem Tannin geprägt, saftig, 
bestimmter Druck.
GIV Gruppo Italiano Vini Deutschland, 
München, € 6,90

• Chianti DOCG 2016 
Campo del Monte
Intensives, sattes Rubinrot. In der Nase 
nach reifen Waldfrüchten, eingelegtem 
Pfirsich, Blutorange. Am Gaumen zunächst 
mit feinem Schmelz, herzhaft, öffnet sich 
gut, wird im zweiten Teil dann etwas weit-
maschig und trocknet nach.
campodelmonte.it, € 7,–

• Governo all'Uso Toscano Chianti 
DOCG 2017, Fattorie Melini
Dunkles, leuchtendes Rubin. In der Nase 

nach reifen Pflaumen und Amarenakir-
schen. Am Gaumen mit dunkler Frucht, ge-
wisse Saftigkeit, zeigt viel griffiges Tannin, 
mit Nachdruck. GIV Gruppo Italiano Vini 
Deutschland, München, € 7,90

• Collezione Oro Chianti Superiore 
DOCG 2018, Piccini
Funkelndes Rubingranat. Offene und  
zugängliche Nase, duftet nach reifen  
Kirschen und Preiselbeeren. Kerniges,  
griffiges Tannin am Gaumen, herzhaft, 
saftige Frische. 
GCF Deutschland, Mainz, € 7,99

• Chianti Colli Senesi DOCG 2019 
Le Calcinaie
Intensives Rubin mit granatfarbenen  

Weitere aktuell
verkostete Weine unter 
falstaff.com/chianti2020

Reflexen. In der Nase leicht flüchtig, nach 
Belüftung nach Sauerkirsche und Veilchen. 
Schönes Mundgefühl mit zarter Süße und 
leichtem Schmelz, im zweiten Teil griffig, 
druckvoll, leichte Nachtrocknung.
Weinhandel Fertsch, Bad Nauheim 
€ 9,–

• Nu Chianti DOCG 2018 
Poggio del Moro
Leuchtendes, helles Rubin. Offenherzige 
Nase, nach reifen Kirschen. Am Gaumen 
saftig, fruchtbetont und klar, guter 
Antrunk, verläuft präzise, minimale 
Nachtrocknung.
poggiodelmoro.com, € 11,–

• Chianti Superiore DOCG 2016 
Villa Saletta
Funkelndes Rubin. Frische Nase mit an-
sprechender Kirschnote, dazu dunkle 
Brombeere. Geschliffen und saftig im An-
satz, zeigt rote Beerenfrucht, im Finale 
dann deutliche Holzaromen, nach Kara-
mell und Haselnüssen, trocknet leicht 
nach. Lobenberg Gute Weine GmbH, 
Bremen; Gerstl Weine, Zürich, € 12,–

• BIO Tenuta di Campriano Chianti 
DOCG 2018, Buccia Nera
Sattes, dunkles Rubinrot. In der Nase  
herzhaft, nach reifen Erdbeeren und  
Himbeermarmelade, schüchternes Veil-
chen. Am Gaumen zunächst mit süßem 
Fruchtschmelz, dunkelbeerig, spannt sich 
weich auf, im Nachhall dann etwas zu viel 
trocknendes Tannin. Del Fabro, Wien;  
Naturian Ökoweine, Fuldabrück;  
Viticolo, Zürich; Vivolovin OHG, Leipzig; 
Bagnasco, Pfugen, € 13,–

• Chianti Montalbano DOCG 2018 
Villa Bibbiani
Leuchtendes, leicht trübes Rubin. Span-
nende, rotbeerige Nase, nach Erdbeeren, 
Waldfrüchten und zarter roter Rose.  
Am Gaumen sehr klar und saftig, breitet 
sich knackig über die Zunge aus, feiner 
Schmelz, unkompliziert und harmonisch.
villabibbiani.it, € 15,–

• La Lupinella Rossa Chianti DOCG 
2018, La Lupinella
Leuchtendes, helles Rubin. Verhaltene 
Nase, zart vegetabil. Am Gaumen rotfruch-
tig mit saftigem Körper, feine Säure, im 
hinteren Bereich dann etwas weitmaschig.
Tannico, Mailand, € 18,–

Sanfte Hügel, alte Gemäuer: 
Die Toskana ist die Heimat des Chianti.


