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Il Friuli-Venezia Giulia si trova nella parte 
settentrionale (nord-est) dell’Italia e confina 
con la Slovenia e l’Austria.

Conosciuto per i suoi vini bianchi, il Friuli 
è una regione straordinaria per le varietà 
aromatiche come Sauvignon Blanc, Ribolla 
Gialla e Friulano.

F R I U L I -V E N E Z I A 
G I U L I A

A U S T R I A

S LOV E N I AV E N E T O
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La zona dell’Isonzo si trova alla stessa 
latitudine del sud della Borgogna, del Cognac 
e dell’Oregon: una collocazione di grande 
prestigio vitivinicolo, valorizzata dagli ulteriori 
benefici di un microclima mediterraneo.

46° PARALLELO: ATTRAVERSO IL MONDO

L A Z O N A 
D E L L’ I S O N Z O

46° PARALLELO: LA LATITUDINE DEI GRANDI VINI
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Uno straordinario angolo della terra friulana, l’Isonzo, 
dove i venti di origine marittima si fondono con quelli 
continentali.
 
Una bora fredda e secca che scende dai Balcani, mitigata 
dalle brezze marine dell’Adriatico, e un mix di venti orientali, 
temperati dall’influenza del mare, garantiscono uno dei 
climi migliori per la realizzazione di grandi vini bianchi 
capaci di coniugare sia aromi più asciutti e austeri delle 
viticolture del Nord che aromi più morbidi e armoniosi del 
Mediterraneo.
 
Sole abbondante e variazioni di temperatura permettono 
una lenta maturazione delle uve che risultano così ben 
equilibrate e con sapori e profumi pieni.

UN MITE GIARDINO
ACCAREZZATO DAI  VENTI

L A Z O N A 
D E L L’ I S O N Z O
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Le pietre e la ghiaia del fiume conferiscono la caratteristica 
sapidità alle uve prodotte in queste zone. 

La ricchezza dei minerali conferisce freschezza, eleganza e 
la purezza del frutto. 

LO STILE DEI  VINI 
RIFLESSO DEL TERRITORIO 

L A Z O N A 
D E L L’ I S O N Z O
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I L F R I U L I  D I 
CA N T I N A
P U I AT T I

Cantina Puiatti ha sempre cercato di evidenziare la natura 
del vitigno esaltandone la purezza e rimanendo fedele alla 
sua essenza. 

Il segreto dell’eleganza dei vini di Cantina Puiatti è nel 
perfetto equilibrio tra freschezza e struttura. Alla base 
di tutto c’è il connubio tra precisione, pianificazione e 
creatività.
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42 ettari di vigneto che circondano la particolare e 
moderna cantina tra Gradisca e Romans d’Isonzo. 

Viticoltura di precisione:​

•	 Protezione integrata delle coltivazioni​
•	 Confusione sessuale​
•	 Controllo dello stress idrico
•	 Vigneti in prossimità della cantina
•	 Vinificazione di una singola varietà proveniente
	 da un singolo vigneto​
•	 Uso di tecnologie eco-sostenibili

I  V I G N E T I



CA N T I N A P U I AT T I

Vini non affinati in legno: che  testimonia da sempre la ricerca 
dell’azienda nell’esaltazione più naturale dei grandi bianchi del Friuli.​
​
Una scelta difficile che è stata capace di regalare al brand Cantina 
Puiatti, fin dalla sua origine, un’identità chiara e riconoscibile.​
​
Un’autenticità che si esprime in sapidità, freschezza ed eleganza. 
Tre caratteristiche chiave dei vini bianchi d’eccellenza.

La filosofia produttiva di Cantina Puiatti è racchiusa nello slogan 
divenuto famoso nel tempo:

N O  OA K-AG E D  W I N ES
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Conoscenza del territorio e del clima per 
raggiungere la massima  espressione 
delle singole varietà.​

SINGOLE VARIETÀ

T E R RO I R
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Conduzione eco-sostenibile dei vigneti 
(no insetticidi e pesticidi)​.

RISPETTO PER LA NATURA

T E R RO I R

Conoscenza del territorio e del clima per 
raggiungere la massima  espressione 
delle singole varietà.​

SINGOLE VARIETÀ



CA N T I N A P U I AT T I

I vini di Cantina Puiatti sono l’espressione 
della natura autentica del territorio​.

AUTENTICITÀ

T E R RO I R

Conduzione eco-sostenibile dei vigneti 
(no insetticidi e pesticidi)​.

RISPETTO PER LA NATURA

Conoscenza del territorio e del clima per 
raggiungere la massima  espressione 
delle singole varietà.​

SINGOLE VARIETÀ
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Pura essenza del vitigno Basso grado alcolico Carattere fresco, pulito Fragranza e freschezza

NO
USO DI  LEGNO

NO
SURMATURAZIONE

NO
MACERAZIONE

NO
OSSIDAZIONE

I L M E T O D O
Un metodo di vinificazione che non accetta compromessi.
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E L EG A N Z A

B E V I B I L I TÀ
N 0  Z U C C H E RO
R ES I D U O

F R AG R A N Z A

M I N E R A L I TÀ

S T I L E
Il focus di Cantina Puiatti sulle varietà 
aromatiche conferisce a ciascun vino 
un’identità distintiva:

B A S S A G R A DA Z I O N E 
A LC O L I CA
LO N G E V I TÀ

F I N E Z Z A
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CA N T I N A P U I AT T I  N O N  È  C L A S S I CA ,
N É  V I S T O S A

I C O N I CA ,
D I R E T TA ,

È

ES S E N Z I A L E
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S I A M O  ES S E N Z I A L I

S I A M O  I N N OVAT I V I

C R E D I A M O  N E L M E T O D O

S I A M O  CA N T I N A P U I AT T I 
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R I B O L L A G I A L L A

CA N T I N A P U I AT T I

Di colore paglierino brillante, ha naso tipico di mela Golden, 
uva spina, erbe aromatiche. Bocca fresca, leggera, di grande 
bevibilità.
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S A U V I G N O N  B L A N C
Di colore brillante, ha naso fresco di foglia di pomodoro, 
salvia, frutta gialla. Bocca coerente, persistente e dal finale 
avvolgente.
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P I N OT G R I G I O
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Bel colore luminoso e intenso, ha naso complesso, con note 
di pesca bianca, pera, roccia. La bocca è articolata, ritmata, 
dal finale lungo.
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C H A R D O N N AY
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Bel colore concentrato, ha naso agrumato e fruttato, con 
note floreali. La bocca è ampia e carnosa, avvolgente.
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F R I U L I A N O
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Il tipico vitigno regionale nella sua lettura più classica. Naso 
floreale, con note di frutta bianca, leggera speziatura, e 
bocca vitale e vibrante, dal finale sapido.
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T R A M I N E R
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Di colore brillante, ha naso giustamente aromatico, con 
note di pesca, pera candita, rosa. La bocca è tesa, affilata, 
perfettamente secca.
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Al naso presenta piacevoli sensazioni di pera e mela verde, 
rese complesse da piacevoli sensazioni di fiori bianchi. 
In bocca si presenta asciutto, sapido, dal finale fresco e 
fruttato.  

P RO S EC C O
B R U T

CA N T I N A P U I AT T I



CA N T I N A P U I AT T ICA N T I N A P U I AT T I

Al naso piacevoli sensazioni di pera e pesca bianca, cui si 
aggiungono note di fragolina di bosco.
In bocca è croccante, fresco, dal finale sapido.

P RO S EC C O
B R U T RO S É
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R I B O L L A G I A L L A
M E T O D O  C L A S S I C O
Perlage persistente e naso intrigante, con note di ginestra, 
pera e mela Golden, erbe aromatiche.
Bocca mordace e croccante, fresca, dal finale lungo.
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B L A N C  D E  B L A N C S 
M E T O D O  C L A S S I C O
Perlage avvincente per un naso delicato, con note di frutta 
a pasta bianca, fiore – gelsomino, zagara –
e bocca agile, avvolgente, dal finale corroborante.
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RO S É  D E  N O I R S 
M E T O D O  C L A S S I C O
Dal bel colore di petalo di rosa, ha naso delicato, floreale e 
speziato, con cenni di piccoli frutti rossi, e bocca setosa e 
bilanciata, con finale avvolgente.
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