ROMAGNA

Exzellenz in der Ro

Sanfte bis starker ansteigende Hiigel kennzeichnen die Romagna

Ur viele ist die Romagna immer noch

eine der groBen Unbekannten unter

den Anbaugebieten in Italien. Natir -
lich kennt man den Namen aus dem Zusam-
menschluss der Provinzen Emilia und Ro-
magna. Wahrend die Emilia international
mit Ferrari und Lamborghini, Parmesan,
Tortellini und Mortadella, Aceto balsamico
di Modena oder Prosciutto in Verbindung
gebracht wird, hat sich in der Romagna im
letzten Jahrzehnt ein leiser, aber steter kon -
tinuierlicher Wandel vollzogen. Doch was
im Stillen entstanden ist, wird zunehmend

der verschiedenen Terroirs der Romagna
immer deutlicher werden lassen. Doch es
ist nicht nur der Sangiovese, der hier glan -
zt. Hinzu kommt die wichtigste wei3e Reb-
sorte der Region, die Albana. Sie ist eine
der vielseitigsten weiBen Rebsorten, die
Italien besitzt.

Die Romagna zwischen Bologna
und Rimini, der Adria und dem
Apennin

Am besten lernt man die Romagna kennen,
wenn man die Via Emilia, auch Autostrada

DXFK LQ GHU "«HQWOLFKN H L WdBatica/ger@imit, vox Boldghla YiauRimini

allem der Glanz des Romagna Sangiovese,
der noch bis vor einem Jahrhundert hell ge -
leuchtet hat, dann aber matt geworden ist.
Das Polieren hat ein wenig gedauert, aber
jetzt zeigen sich immer mehr Feinheiten. Es
sind vor allem die Facetten der Subzonen in
der Romagna, die mittlerweile als Romagna
Sangiovese DOC Sottozone das Potenzial

nutzt. Auf der linken Seite erstreckt sich
die Romagna, die ihren Namen erhielt,
weil sie noch langer als die umliegenden
Landschaften zum Ostrémischen Reich
gehorte, also zum Herrschaftsbereich von
%\]1DQ]
sanfte Hugel. Rechts der StraBe hebt sich
GLH /DQGVFKDIW KLQDXI

magna

—— R

damit zu jenem Mittelgebirge, auf dessen
anderer Seite die Toskana liegt. Der Weinbau
hatte tiber die Jahrhunderte hinweg einen
hervorragenden Ruf. Erst in der Moderne,
als es nicht mehr nur genligte, gute Weine
zu erzeugen, sondern diese auch ein ebenso
gutes Marketing benétigen, hat sich die
Romagna ein Stiick weit aus dem allgemeinen
Bewusstsein verabschiedet. Dass sich das
andert, hat sehr viel damit zu tun, dass die so
unterschiedlichen Akteure der Region sehr
deutlich an einem Strang ziehen. Dabei féllt
auf, dass die Weinguter, die sich den Weinen
der Romagna verschrieben haben, in ihrer
Bandbreite kaum unterschiedlicher sein
kénnten. Als hétte man den italienischen
Weinbau in einem Brennglas eingefangen,

4QGHW PDQ LQ GHU 5RPDJQD ]JZHL GHU JU

Erzeugergemeinschaften des Landes, groRRe

6LH LVW ZHLWJIHKHQGSULRYPKVHR G HUY KDODWPHQWV

kleine hervorragende Familienbetriebe. So

] X Ryrof Sliel YielfalQist X1Q @erausfordernd ist
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HV VLFK JHPHLQVDP ]X SRVL

was ist eigentlich das Gemeinsame bei der

"HLQHUJHXJXQJ LQ GLHVHU 5t

man an Einzigartigem in den Kellern der
Erzeuger?

Romagna Albana — die erste wei-

e DOCG ltaliens

Das wird schnell klar, wenn man auf den
EHNDQQWHVWHQ
Will man die Rebsorte vergleichen, so ist
sie fur die Romagna das, was der Chenin
Blanc fir die Loire und der Riesling fir
Deutschland ist: eine autochthone Rebsorte
mit einer bemerkenswerten und durchaus

seltenen Bandbreite an Mdéglichkeiten; denn
die Albana verfligt nicht nur Uber einen

SU}IJQDQWHQ &KDUDNWHU

auch genligend Saure und ist auch anféllig
fur Botrytis. So entstehen aus ihr — ahnlich
wie beim Chenin Blanc oder beim Riesling —
Schaumweine, trocken ausgebaute Weine,
halbtrockene Weine sowie Auslesen und
Trockenbeerenauslesen. Albana ist ein Kind
der Region und wird bereits im Jahr 1305
vom Juristen und Weinliebhaber Pietro
de Crescenzi erwahnt. Bisher gibt es die

‘HL{iZHLQ G

QlieW ntebrpp BAVMR AN IH istkaDher kleinen

*HPHLQGH PLW GHP SUJ/FKWLJHQ (Se\r/]\{s[%e%é/\'[]w

Romagna Albana DOCG fir Albana Secco,
Albana Dolce und Albana Passito. Zusatzlich
ZHUGHQ LQ GHU 5RPDJQD $

DOCG fur WeilBwein in ltalien. Im Laufe
der Jahrhunderte haben sich in einigen
Gebieten regional leicht unterschiedliche
$XVSU!IJXQIJHQ GHU B5HEVRUWH HL
denen die Varianten Albana Gentile di
Bertinoro, Albana della Serra/Albana della
JRUFHOOD $OEDQD GHOOD &RPSD(
della Bagarona und Albana della Gaiana
gehdren. Diese unterschiedlichen Varianten
4QGHW PDQ QLFKW QXU LQ GHQ
sondern erfreulicherweise auch in einem
.RQVHUYLHUXQJVSURJUDPP
Imola.

Zwar gibt es fir die Albana bisher
keine Subzonen, wie man sie fir den
Sangiovese der Romagna kennt. Doch gibt

19U DC

es einige Bereiche, in denen besonders
herausragende Weine von dieser Rebsorte
ag sF‘ln'aQaﬁe%Q/Wan die Hugel
mit rotem Ton zwischen Faenza, Marzeno,
Imola und Forli sowie die kalkreichen und

OPBRPLEBERPPRYNAIRQH % GHQ YRQ

'2& 6FKDXPZHLQH PLW PLQ @ds/Beein@riickendean der Albana ist ihre
=XFNHU SUR /LWHU HU]JHXJW Vielfalt und Wandelbarkeit. Wé&hrend die

Hierzulande ist die weiBe Albana weit
weniger
Dabei

bekannt als der Sangiovese.
war Romagna Albana die erste

HLQH YRP 6SXQJRQH YRU DOOHP 7F
mit einer aufllerst lebendigen Mineralitat
sind, leben die Weine der rottonigen Boden

14 Weinguter und Weine, die einen Uberblick tiber die beiden wichtigsten Rebsorten und Stile geben

Region Imola

Tre Monti

Das Weingut Tre Monti gehért neben Zerbina, Drei
Dona und Celli sicher zu den bekanntesten Wein-
gutern der Region. Sie gehdrten zu den Ersten, die
'HLQH ZLHGHU LQ $PSKRUHQ-XQ
zugabe ausbauten. Ihre Albana Vigna Rocca und
9LWDOED VRZLH GHU 7UHEELDQH
den eigenstandigsten Weinen der Romagna.

v
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ALBANATNANFORA

Vitalba Romagna Albana

DOCG Secco 2020

'LDP 2UDQJH ELV NXSI
Ausbau tber 90 Tage im Quevri. Duft

H

B

nach Passito mit intensiven Noten von frischen
ZLH JHWURFNQHWHQ $SULNRVH(
XQG .U}XWHUQ 'HU *DXPHQ LVW
Fruchtfiille und herben zitrischen wie auch
krautrigen Noten, vielen sehr gut eingebundenen

Region Faenza

Alessandro Morini hat sein Herz an die autoch-
thonen Rebsorten der Romagna verloren. Er flihrt

die 1998 von seinem Vater in Faenza gegriindete

5 Roded Motk Ki& iittidr@eile rund 40 Hektar
XPIDVVW 1HEHQ VHLQHQ =XJ}SIH
G&s$ drid RIbanhHMdnietHe@sigiXintensiv den raren
Sorten Centesimino (Savigndn Rosso) und Burson.

Sette note

"

~ 3
e
»
e

Sette Note Romagna

Albana DOCG Secco 2020
QPresskorken. Intensives Stroh-

gelb. Leichte Anklange von Honig und Siif3holz,

20,

M@RINI

Orangenbliiten und Orangensaft mit leichter
AHXWBUEZ@HXH 4XWEDNHQR[ 2UDQ
Jth8 Wel MandeRAQn Badimerlist der Albana
VHLGLJ XQG VDIWLJ PLW UHLIHU
wiirzigen und zitrischen Note, einer feinkdrnigen

*HUEVWR*HQ XQG HLQHP NODU W

URIANEVQHRD \BE UDXQ W XU XQG IHLQH

Podere La Berta
Im Jahr 2009 iibernahm die Familie Poggiali,
Inhaber der Fattoria Felsina im Chianti, das Wein-
gut, das in den 1970er-Jahren gegriindet wurde. Es
OLHJW LQ GHQ +%JHOQ GHV URPDJQROL
oberhalb des Lamone-Tals und Brisighella. Auf
22 Hektar tiefgriindiger Lehmbdden werden

U &usbEhlieGliehauéobhihareRRebsorten angebaut.
Das Symbol des Weinguts ist die Caveja, ein
JHVFKPLHGHWHU (LVHQVWLIW NHOWLVFI
an einem vierradrigen Wagen verwendet wurde.

Solano Romagna DOC
Sangiovese Superiore 2018
Naturkork. Rubin- bis Ziegelrot. 10
Monate Ausbau im Edelstahl und Holz. Dunkel-
J ftucl8tig UntlLs@rtigDni7id&ckidén Waldbeeren,
Sauerkirschen, ein Hauch von violetten Bliiten,
63ixsteHUNd G@hbl Arkl GauBrieh Wik \der
Sangiovese fruchtbetont und rund, aber ebenso
U kfdckigHibdfr3¢hNinit viel Saft.
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PHKU YRQ GHU
weshalb man dort auch die meisten
Botrytis-Auslesen und Passito-Varianten
PLW RGHU RKQH %RWU\WLYV
Weine gehdren zu den besten lItaliens. Der
wichtigste Fokus liegt aber heute auf dem
Albana Secco, denn ein Albana Secco ist
HLQ DXVJHVSURFKHQ JXWH
Dabei zeigt sich immer deutlicher, dass zwei
Stile vorherrschen, einerseits der frische
XQG VSDQQXQJVIJHODGHQH
Weine und andererseits der Albana mit einer
langeren Standzeit auf den Traubenhauten,
die sich bis zu mehreren Tagen oder gar
Wochen — Stichwort Orangewein — hinziehen
NDQQ XQG EHL GHU DXFK
GHQ $XVEDX 9HUZHQGXQJ
nutzen die Winzer die kraftige Schale der
goldgelben Albana und zeigen, dass die
Sorte in hohem Mafie fir eine besondere

JUXFKW X QdRoGEGNa Sargiovese — pures

Terroir

Weitaus bekannter als Albana ist natlrlich
A0 G gtaBe (ot® LRedsdete Hitdlikks, der

Sangiovese. Dass Sangiovese nicht gleich

Sangiovese ist und sich im Laufe der

=HLW YHUVFKLHGHQH
Uhabery MER/ BahIvom dan &hderen Seite

GHV $SHQQLQ 'RUW LQ

SU}]VHQWLHUHQ VLFK GLH ZL
6 ek CBoMeX @QRH bwah QgELDdYddschieden,

also Chianti, Brunello di Montalcino, Vino

6SLH

1RELOH GL ORQWHSXOFLD Q RoieRigsHtlde RPRaA0H Ohong @tRas weilte

di Scansano. In der Romagna haben sich
Uber die Jahrhunderte hinweg eine ganze
REAMRK Rigdi€) Uittkrarten  entwickelt.
DRrCRvQPagnaDIakbiovese bildet in zwolf
eigenen Subzonen eine eigene Stilistik aus.
Sangiovese ist mit rund 70 Prozent die
wichtigste Rebsorte in der Romagna. Die

6WUXNWXU XQG 7TH[WXU DP *RéhRdgaa Sahbidwdse GOC/ Wurde bereits

sie Uber Kraft verflgt und ebenso Uber eine

1967 gegriindet und fachert sich in den

DXVJHSU!JWH 6DOJLINHLW $Qudg @rvnkéhed Romughid [Sargiowse, in

die heute gerade in der Gastronomie wieder
sehr gefragt sind, weil dadurch diese Weine
herausragende Allrounder werden und

vielseitig einsetzbar sind.

GHQ 5RPDJQD 6DQJLRYHVH
die Romagna Sangiovese Riserva auf. Die

6XE]JRQHQ ZHUGHQ EHLP 6XS budhrdirdteH udd) @rfddgreich wurde,

der Riserva deklariert.

Aushéngeschild der Region

Doch erst mit dem Sangiovese erarbeitete
sich die Region und vor allem der Ort
BUHGDSSLR HLQHQ KHUYRUUDJHQGHQ
,Q B3UHGDSSLR 4QGHW PDQ GLH !OWH
.ORQH GLHVHU 5HEVRUWH GHUHQ 8UV
bis heute im Dunkeln liegt, da eine ihrer
(OWHUQUHEVRUWHQ DXV GHP $SHQQLQ \
und die andere wohl eher aus Kalabrien.
'DVV GLH 6RUWH MHGRFK
angebelt e deHINK B dann vor allem
in der Romagna zwischen Imola und Rimini

IlU%K LP $SH

ist
verblrgt. Bis ins 19. Jahrhundert hatten die

14 Weingiiter und Weine, die einen Uberblick tiber die beiden wichtigsten Rebsorten und Stile geben

Fattoria Zerbina

Christina Geminiani hat die Fattoria Zerbina inner-
halb der letzten drei Jahrzehnte zu einem der Aus-
héngeschilder der Romagna gemacht. Man kann

das Weingut vielleicht als Herzstiick der Region
betrachten. Es liegt in der Subzone Marzeno, die
VHKU VWDUN YRP URWHQ 7RQ X(
Christina Geminiani hat Pionierarbeit in Bezug auf

alt Sangiovese-Klone geleistet und die unterschied-
lichsten Facetten der Albana herausgearbeitet.

PIETRANORA

4

ZERBINA
L~

Pietramora Romagna DOC
Sangiovese Marzeno Riserva
2016

Naturkork. Dunkles Rubin- bis Ziegelrot. Ausbau
LP IUDQ],VLVFKHQ %DUULTXH XQ
Waldbeeren, Kirschen, Laubwerk und Unterholz,
etwas Leder und Trockenkréuter. Am Gaumen fein
JHZLUNW XQG GLFKW VWHLQLJ
8QG SU!JLVH PLW IHLQN ,UQLJHP
starker Prasenz bis ins lange Finale.

Treré
Der Bauernhof Trere wurde in den friihen 1960er

Jahren gegriindet. Neben der Landwirtschaft wur-
den damals die ersten 14 Hektar der Podere Sac-
cona auf den Hiigeln von Faenza erworben. Nach
dem Erwerb von Podere Ca’ Lunga und weiteren

GdreCHeKtar dét Sac¢dnatFarmierfiigt Morena Trere
nun Uber 35 Hektar, bestockt mit den klassischen
Sorten Albana, Trebbiano und Sangiovese.

Arlus Romagna Albana
DOCG Secco 2020
Nomacorc Select Green 100.

Intensives Strohgelb. Ausgebaut im
(GHOVWDKO 34QJVWURVHQ XQG
GXTRR QSN 6BLWHJI XQG PXQGZ!
voll mit leichtem Lanolin, etwas Orangenbliite und
$SIHO $SIHOVFKDOH HWZDV 7D
X X® @ V8 8 O GWUIQ \PL.OW HIDWW X Q G
7Bl@&E.Q )ULVFKH XQG

Region Forli

Bissoni
5D+DHOOD %LVVRQL LVW GLH 2QH :RPHQ 6KRZ Y|
Bertinoro. Ein wenig abseits liegt ihr Gehdft, dess en
Kern auf das 9. Jahrhundert zuriickgeht. Vier
Sangiovese und ein weiBer Albana entstehen dort.
'LH JHUWL4]HUW ELRORJLVFK DO®HLWHQGH 5D+D
OHLVWHULQ LQ 8PJDQJ PLW %DUULTXHV XQG 7R(
Girapoggio Romagna DOC
Sangiovese Bertinoro 2019
Diam. Dunkles Rubinrot. Ausbau im
Edelstahl und im Holz. Noch reduktiv mit Noten
SNPQLBRK HHYZRO Y&EDN X QB HWZDV &DVVLV
Vitiseh® Beeveb-(Kjiisch- utd Z\Wéischgenfrucht.
Sehr saftig und frisch mit reifer, knackiger dunkler
E BiNcht) deitligérhXTahHiGeihErfreifen aber leben-
6 \dide X Dawexudd ehentlahgert, Bleganten Finale.
Wunderbare Himbeerfrucht samt Blutorange

B"!l.ul

GIRAPOGGIO

‘DKLQV

hinten raus. Etwas Eisen.




ADVERTORIAL

HLQH LQ JDOQ]
Ruf. Doch die Reblaus hat auch in der
Romagna den Weinbau verandert und vor
Traditionen nicht haltgemacht. Nach einigen
Jahrzehnten, in denen die Region dann — wie

(XURSD HLQ lijapzeH{direCigdn€) Writt€@rten entwickelt,

die Stilistik des Romagna Sangiovese selbst
lasst sich mit funf verschiedenen Terroirs
und zwolf Subzonen in Verbindung bringen.
Sangiovese ist mit mehr als 70 Prozent die

VR YLHOH DQGHUH LQ (XUR S wichtiystaRebsbrithldermR&rhagna. Der seit

Masse denn auf Klasse setzte, bildete sich in
der Romagna eine immer gréRer werdende
*UXSSH YRQ (U]JHXJHUQ
und ihre wichtigste Rebsorte wieder in den
internationalen Fokus zu ricken. Gerade in
den letzten Jahren setzten dabei die Winzer
immer mehr auf biologisch-organischen
Landbau mit dem Ergebnis, dass heute
so gut wie jeder erwdhnenswerte Betrieb
EHUHLWYV JHUWL4]LHUW LVW
EH4AQGHW

Romagna Sangiovese — varianten-
reich mit hohem Wiedererken-
nungswert

Dass Sangiovese nicht gleich Sangiovese ist
und dass sich im Laufe der Zeit verschiedene

X P Rniatind  Sargldvese,
6DQJLRYHVH 6XSHULRUH XQ

1967 als DOC geflihrte Romagna Sangiovese
fachert sich in den jung getrunkenen
in den Romagna

6DQJLRYHVH 5LVHUYD VR
als auch Riserva auf. Es gibt sie mit der
Bezeichnung einer der zwolf Subzonen der
Region, der sogenannten Sottozona, die den

‘HLQ LQGLYLGXHOO JHSU|JW

RGHU VLFK LQ 8PVWHOOXQJ
Funf wesentliche Terroirs in zwolf
Sottozone
Von Imola aus ziehen sich die Weinberge mit
einer Hangneigung von 3 bhis 35% Richtung
$SHQQLQ
WRQLJ VFKOX]JHQ
DQ GHU 2EHU5]FKH XQG UH

6SLHODUWHQ GHU 5HEVRUW HM RQ&ruing. N2d @& Ndddlét@en hin

weil man von der anderen Seite des
$SHQQLQ ,Q GHU 5RPDJQD
die Jahrhunderte hinweg nicht nur eine

Celli
Zu den bekanntesten Winzern der Romagna
gehort Mauro Sirri. Auf Celli wird Weinbau seit
1963 betrieben, und Mauro Sirri hat zusam-
men mit dem Weinmacher Emanuele Casadei
die Weine in Bezug auf ihre Herkunft immer
SU}]JLVHU ZHUGHQ ODVVHQ 'DV
VLFK LQ GHU =HUWL4ANDWLRQ ]
Landbau.

Gostlaat
Bron & Ruseval Romagna
DOC Sangiovese Bertinoro
Riserva 2017
Nomacorc Select Green 100. Dunkles Rubin- bis

Ziegelrot. Ausbau 12 Monate im Holz, 24 Monate
auf der Flasche. Duft nach reifen Walderdbee-
ren, dunklen Himbeeren und Kirschen mit einem
Hauch von Unterholz, Veilchen und warmem
Waldboden. Am Gaumen reif und gereift mit
feinkérniger Tanninstruktur und einer seidigen
TH[WXU 'LH J)UXFKW LVW VDIWL
Saure lebendig und klar.

4QGHW VLFK YRU DOOHP 7R
Kt $aligen. Eiklageiihben. Imola selbst
LVW QRFK NHLQH R]JLHOOH

Fattoria Paradiso
Das Weingut der Familie Pezzi verfugt neben
Albana und Sangiovese (ber so seltene Rebsorten
wie Pagadebit und Cagnina sowie den selbst so
bezeichneten Barbarossa, den es ausschlief3lich
in einem Weinberg der Fattoria gibt. Seit mehr
alts B@QIAN N wWErHeh QicsReAxl von Beratern wie

X PLINFRPRILVFKIH/Q 5REHUWR &LSU
Ferrini unterstitzt.

"W#PAH
Vigna Molino Romagna DOC Y
Sangiovese Superiore 2020
Diam. Dunkles Violett. Ausgebaut im (GNAMOLIN

+RO] 1%U :RFKHQ 1RFK OHLFK
und auch mit leichtem Ethylacetat, mit Veilchen,
Kirschlikér, ein wenig Cassis und kihlem Stein. Am
Gaumen mit konzentriert aber saftiger, teils noch
knackiger Frucht, einem markanten, feinkdrnigen
Tannin und einer frischen Saure bei guter Lange
und elegantem Ausklang.

0 XQG WUDQVSDUHQW GLH

6LH EHVWHKHQ LP 60E]RIQMH LORHEQ JBDX\D Q D
6 HG L P H Q BaHdStein in D@ WaiMidige@von bis zu 700

z

Die Subzone Marzeno ist stark von rotem Ton
XQG .DON JHSU}JW

KdbnvWeg dorthin. Die bekannteste Zone ist
Serra. Brisighella bildet den Ubergang zum
Terroir von Faenza. Die Bdden sind in den
Vorgebirgen lehmig und eisenhaltig, auf 200
OHWHUQ + KH XQG ZHLWHU
lehmig-kalkig. hoch gelegenen
4QGHW VL

S5LFKW)

In  der

L Méednl Adhe. UOMSHHANY hdanQModigliana
EH4QGHQ VLFK GLH B6XE]JRQHQ 0DL
QOriR@ sbWie i QWbakgamyViacH IFQrli die
recht hoch gelegene Zone Castrocaro — Terra
@ B)r.QH DEHU DXI

Poderi dal Nespoli
'DV XUVSU%QJOLFK JHIJU%QGHWH :HL

die Briicke zwischen den Familienbetrieben und
den grof3en Kellereien der Region. Es wurde von
MGM Mondo del Vino (Ifeo Martini, Roger Gabb
XQG &KULVWRSK ODFN ODFN
10-Millionen-Euro-Projekt in den Hiigeln von Forli
HWVY GesEr@ Gusgébalo R

6FK¥%KOH

Prugneto Romagna
DOC Sangiovese
Superiore 2019
Naturkork. Dunkles Granatrot. Ausgebaut im

W friridésischen Holz, 25 hl. Ein Hauch von Vanille
und Veilchen verbindet sich mit einer satten roten
.LUVFK XQG 35DXPHQQRWH $P *DXPHQ
HLQ UXQG XQG R*HQ VHLGLJ XQG VDIW
reifen Frucht und einem feinen Saurebiss.
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.QDSS
im Landesinneren liegt die Gemeinde Bertinoro,
ZHJHQ VHLQHU H[SRQLHUWHQ /DJH
ne della Romagna*“ bekannt

Das Gebiet von Forli ist Richtung
$GULD YRP /HKP XQG ]XP $:
von eisenhaltigen Kalksteinen und von
6DQGVWHLQ JHSU!JW (LQ]L
9RUNRPPHQ HLQHU 6SXQJRY
sich von Faenza und Brisighella bis nach
%HUWLQRUR XQG QDW?3%UOLF
dem historischen Zentrum des Sangiovese,
HUVWUHFNW 6SXQJRQH
Schwamm, ist ein kalk-, sandstein- und
JLSVKDOWLJHU %RGHQ PLW H
an fossilen Muscheln.

Cesena ist das Gebiet der Romagna, das
aufgrund seiner Nahe zur Adria ein weniger
kontinentales Klima aufweist. Die Bodden

1X

sind lehmbhaltig, aber keineswegs hart, und
fruchtbarer als die des nahe gelegenen
Gebiets von Forli. Das Terroir von Rimini
LVW QRFK 5DFKHU PLW VHLQ!
die von Kalkstein und Ton mit sandigen und
NDONKDOWLJHQ =ZLVFKHQV}F
sind. Besonders zu erwéhnen sind hier die
blauen Tone, die aus blaulichem Kalkstein
XQG NRPSDNWHQ $UJLOOLWI
sich manchmal mit Peliten und Sandstein
abwechseln.

Trotz aller Unterschiede in den Subzonen
ist Sangiovese Romagna, um es mit den
Worten Francesco Bordini, dem
Bodenkundler und Inhaber des Weinguts
9LOOD 3DSLDQR ]X IRUPXOL
der mit klaren Attributen besticht. Wer auf
Sangiovese mit markantem Tannin setzt, der
geht in die Toskana. Wer aber Sangiovese
mit Frucht und Frische bei gleichzeitiger
Vielschichtigkeit und eher runderem Tannin
sucht, ist in der Romagna genau richtig
aufgehoben.«

von

14 Weinguter und Weine, die einen Uberblick tiber die beiden
wichtigsten Rebsorten und Stile geben

Region Forli

Drei Dona

Das Weingut stammt in seinem Kern aus dem

15. Jahrhundert. Die Familie Drei Dona hat es ab
den 1980er Jahren mit klassischen Sangiovese,
aber auch mit Cabernet, Chardonnay und Riesling
bekannt gemacht. Die sandigen Oberbdden mit
rotem, eisenhaltigem Ton sorgen in den &ko-
logisch bewirtschafteten Weinbergen fiir eine
besondere Eleganz und Langlebigkeit der Weine.

.LORPHWHU YRQ GHU $GULDN%VWH HQWIHUQW

Vigna gelPuno o

Romagna DOC
Sangiovese Superiore
Riserva 2017
Naturkork. Dunkles Granatrot. 18 Monate Ausbau

LQ IUDQ],VLVFKHQ %DUULTXHV X
und konzentrierte dunkle, leicht herbe Frucht, Veil -
chen, dunkle Schokolade und Unterholz mit Wald-
boden, SiRholz und Eiche. Am Gaumen kraft- und
GUXFNYROO PLW IHLQHP 6FKPHO
JUL]JHU 7H[WXU .RPSOH[ ODQJ

Fattoria Nicolucci

Das 1885 gegriindete Familienweingut liegt im
OHWHU KRFK JHOHJHQHQ 3UH

verfugt mit dem Weinberg Vigna del Generale

tiber ein Unikum mit alten Sangiovese-Rebstdcken

auf vulkanischem, kalkigem und stark von Schwe-

fel durchsetztem Boden. Alessandro Nicolucci,

GHVVHQ :HLQEHUJH VLFK JHUDG

SURJHVV ]XP NRORJLVFKHQ :HL

YLQL4JLHUW PLW J!Q]JOLFKHP 9H

Vigna del Generale Romagna
DOC Sangiovese Superiore
Riserva 2018

Nomacorc Select Green. Rubinrot mit ziegelroten

Anklangen. Floral und duftig mit frischen und zer -
stoBenen Waldbeeren, Stein und Erde. Am Gaumen
VHKU HLJHQVW|QGLJ HQHUJHWL
nantem Tanninger(st und frischer Saurestruktur.

Pandolfa/Noelia Ricci

ODUFR &LUHVH VHW]W DXI GLH S
von Frische und Frucht, Prazision und feinstem
7DQQLQ GLH GHQ 6DQJLRYHVH
eigen ist. Alle Weine werden im Edelstahl ausge-
EDXW XQG VRPLW ZLUG DXI +RO
Marco Cirese, der Enkel der Griinderin Noelia

Ricci, besitzt 9 Hektar Weinberge in Stidostaus-
richtung, die auf 200 bis 340 Metern liegen.

Federico Romagna DOC
Sangiovese Superiore 2020
Nomacorc Select Green 300.

~

N

Rubinrot. Sechs Monate Ausbau im Edelstahl.

/HLFKW KH4J XQG PDO]LJ GDQQ 5RUDO PLW 1F
von Walderdbeeren und Himbeeren, Schwarz-

kirschen und etwas Sternanis. Am Gaumen recht

rund, saftig, seidig, zugewandt und mit roter und

dunkler Beerenfrucht und Kirschen. Im Finale

UHFKW JUL]J XQG IULVFK

Region Rimini

Enio Ottaviani

Die Familie hat gerade in San Clemente di Rimini

D @infReQdDeLBsXYeingdiageh@ude Yarht Show-
room neben das alte gesetzt. Insofern ist es kaum
XQWHUWULHEHQ GHQ 2UW DOV +RW 6SRW ]X ¢
]XPDO GLH 2WWDYLDQL HV VFKD*HQ HLQH ZXC
LRidhfgkeitsowie [Blegah20QdTTrinkfreude in ihre

Q&iné dKinged.DVV LV FK

T

<%

SANGIOVESE

Dado Romagna DOC

Sangiovese 2018

G N@racort. RAbIN-DisXZ @delIrot,
VHKU WUDQVSDUHQW $XVEDX LP =HPHQW
zunachst reduktiv, hell, fast zitrisch mit rote, Bee-
UHQ XQG HWZDV 3DSULND $P *DXPHQ VHKU IU
knackig, mit roten Beeren und Sauerkirschen,

H HW ZDB %6 DX WHRWO@QIWH XQG JUL]JJHP 7DQQLQ

D BDJaNE MedsEhBINChianti, wie es ihn heute

UINBX® QRFRoDWWBEM TEHKU WUDQVSDUHQW NODU

P

(u

Rocche Malatestiane

Das Weingut gehort zu Cevico, der Nummer drei

XQWHU GHQ JUR{jHQ *UXSSHQ LWDOLHQLVFKHL
KHUVWHOOHU &HYLFR PLW +DXSWVLW] LQ /X.
unterschiedlichste Facetten des romagniolischen

Weinbaus zusammen. Das Weingut Rocche Mal-
RtestahaNabaihaf Seihen S84h Rimini setzt auf
GLH 7THUURLUW\SL]LW|W GHV 6DQJLRYHVH GL !

,;';5? !; ‘
| Diavoli Romagna DOC \Z.."
USangipgase UPEo@2O20R Q T

Diam. Rubinrot. Ausbau im Edelstahl.

D X5H B ¥ WGDRIBDL.® PXW URWHQ JU%FKWHQ
wenig dunkler Schokolade. Am Gaumen bietet

NeR SabGorase\kin¥rHeifeh FridoMikern, erinnert

an Himbeeren und Schattenmorellen, wirkt frisch

XQG VDIWLJ PLW HLQHU XQNRPSOL]JLHUWHQ 7L
WXU XQG IHLQHU 7H[WXU

.LUVEKTF




